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Bioqualitat, Regionalitat, Tierwohl —
Was ist wirklich wichtig?

Das Landwirtschaftsministerium bemiht sich sehr, dass Luxemburger Produkte besser vermarktet
werden konnen, dabei spiglt auch der Tierschutz, insbesondere die Tierwirde, eine Rolle. Ein neuer
Entwurf z7um Tierschutzgesetz ist auf dem Instanzerweg. Bn staatliches Qualitatsiabel mit einem
4 Sterne-System steht ebenfalis in den Start!ochem. Auch hier stehen v.a. Krterien zum Tierwoh!
zur Auswahl. Die Bedeutung des Tieres in der Landwirtschaft wird von Teilen der Gesellschaft mehr
und mehr hinterfragt und tells heftig kritisiert. Es besteht Handlungsbedarf. Auch im Biolandbau,
wo das Tier awar als Partner im Betriebskreislauf anerkanmt und such respektiert wird, gibt es
Tendenzen den Biolandbau rein nach EWVorschift suszulegen und areuwenden. Dies ist auch in
teilumgestelten Betrieben moglich, die jetzt in Luxemburg zeitich unbegrenzt staatiich gefordert
werden. Aber Biolandwirtschaft iasst sich micht auf die EU-Regeln minimieren, sondern beinhaltet
ein ganzheitliches Konzept, das unabhdngly von Profitgedanken entstanden ist. Biolétzebuerg
Betricbe stehen fir den ganzheitlichen Biogedanken und das Logo Bio LETZEBUERG gewinnt an
Bedeutung, wenn s um die Wiederemkennung der Bioprodukte geht, die wa. in der Grodregion von
100%igen Bicbetieben produziert werden. Dafur erhielt Bio-Letzebuerg dieses Jahr den Publikums-
Bioagrampreis.

Im Moment Kegt  Bio®, ebenso wie  Regional®, im Trend, der gute Umsatzzahlen verspricht und
daher aulerst attraktiv ist... Haufig fehit es an Information und Awfklarung, so dass der Konsument
awischen Werbung, Medien und Label-Dschungel hin- und hergerissen wird. Wir haben in dieser
Ausgabe einige Stimmen von Konsumenten eingefangen und kleine Interviews gemacht: Wie werden
Haufentscheidungen getroffen, woritber macht man sich Gedanken, was wird kritisch und was
wird posity gesehen? Wir haben nachgefragt und sehen dies auch als gute Vorbereitung fir unser
3. Biosymposium im November, wo wir diese Themen ebenfalls awgreifen werden.

Viel Spag beim Lesen und dann sehen wir uns geme am 8. November in Junginster!

Daniela Noesen, Bio-Letzebuerg ashi.
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Woa iaks wichtig - Bia, Regional, Billiy eden Vegan?

Was ist wichtig -

Bio, Regional, Billig oder Vegan?
Bio-Létzebuerg hat nachgefragt

Die Diskussion zu Fragen der Ermahrung
zieht immer weitere Kreize. Die einen
méchten ez moglichet preiswert, die
anderen trendy und chic, wieder andere
wollen zich gesund ernghren oder lehnen
jegliches tierisches Produkt ab. Was ist
richtig und was ist falsch? Gibt es da
Uberhaupt eine Antwort?

Die Eigensintereszen des Einzelnen stehen
sicherlich im Vordergrund zu der jeweiligen
Haltung, die vertreten wird. Fakt ist aber
auch, dass immer mehr Menschen den
Wahn der industrializierten Nahrungs-
mittelwirtschaft und damit verbunden der
landwirtzchaftlichen Praktiken, nicht mehr

akzeptieren wollen. Hinzu kommen die vom
Menschen verursachten Kollsteralschaden
an unserer Natur inklusive der Kreatur. Die
Zichtung von Fleisch im Labor ist nur eine
extreme Folgeerscheinung der o.g. Ent-
wicklungen. Eine andere, mittlerweile dber
S0Hahrige Entwicklung, zeigt der bioclogi-
sche Landbau auf, der angetreten ist die
Landwirtschaft alz Organismus innerhalb
eines Kreislaufs zu verstehen, der die ver-
flgbaren Ressourcen schonend nuizt chine
sie zu verbrauchen. Standorigerechte Land-
wirtschaft und wesensgemale Tierhaltung
alz Basiz fur die Produkiion gesunder
Lebensmittel, die auch gesund zu Boden,

MNicole - Mehr regionale biologische Land-

wirtschaft bietet eine bessere Umgebung

zum Leben.

1. Wie schéitzen Sle lhr Ein-
Kaufsverhalten ein? Wo le-
gen Sle belm Elnkawf den
grifdten Wert drawf - auf
lokale bew. reglonale Pro-
dukte oder stehen bel
Ihren Bloprodikte an erste
Stelle und warum?
An erster Stelle stehen
bei mir lokale biclogische
Produkte, vor allem bei
Obst/Gemidse, Milchpro-
dukien und Fleisch far die
Familie. Die zweite Stelle
teilen sich biclogische
oder lokale/regionale
Produkte. Bio-Produkte
schmecken  natdrlicher
und aromatischer, und
kirzere  Transportwege
sind besser fur die Um-
weit. Mehr regicnale bio-
logische  Landwirtschaft
bietet eine bessere Um-
gebung zum Leben.

E= gibt Produkie wo re-

Wasser, Pflanze, Tier und Mensch sind.
Dieze Werte der Biclandwirtschaft geraten
derzeit vermehrt in den Hintergrund, denn
Regionalitdt und faire Preize, gekoppelt
mit fleischloger Erméhrung, erscheinen
wichtiger zu =zein, als ein ganzheitliches
Konzept. Ein Trend, der die Arbeit der Bio-
landwirte nicht einfacher macht. Ein Grund
mehr, hier einmal nachzufragen, wie das
in der Gesellschaft erlebt wird und wie die
Ema&hrung gestaltet wird. ™

Danlela Noesen, Blo-Létzebuerg ashl.

gional wichtiger ist als biologisch z.B, Ho-
nig, und ez gibt Produkie da ist mir Bio
wichtiger als lokal, z.B. Milch, Eier.

E= ist mir wichtig beim Einkauf zu sehen,
wer der Produzent ist.

2. Oft wird Bloprodukien nachgesagt,
dass sle von welt her Importiert werden
milssen und deshalb lokale/regionale
Produkte wegen Kkilrzeren Transport-
wegen nachhaltiger sind. Stimmen Sie
dem zu, oder sind Sle anderer Melnung?

Mein Bauchgefihl stimmt dieser Aussage
zu, auch wenn ich intellektuell weit, dass
ein Bic-Apfel aus Sidamerika eine besseres
CO2Bilanz aufweist als ein nicht saiso-
naler aber komventionellregionaler ge-
kihlter Apfel.

Ich fande es gut, wenn es mehr regionale
biologische Produkte gabe.

3. Kemnen Sle die vegane Erndhrimgs-
welse? Wie Ist lhwre Elnstellung
veganer Erndhrung? Kinnten Sle sich
vorstellen vegan zu leben?

Ja, ich kenne die vegane Ermahrung. Ich
esse sehr gerne vegane Gerichte und



kaufe auch mehrere vegane Produkie ein
ohne mich exklusiv vegan zu ernahren.

MNein, ich kann mir nicht vorstellen vegan
Zu leben aus mehreren Grinden. Erstens
bin ich ein Familienmensch und esse am
liebsten in Gemeinschaft. Um der Fami-
lie eine ausgewogene und erschwingliche
Host zu bieten, chne sténdiges Zahlen von

Kevin - Fir mich ist sine quali-

tativ hochwertige und ausgewo-
gene Erndhrung sinfach wichtig.

1. Einkaufsverhalten, Lokal, Reglonal,
Bio?

Beim Einkaufen achte ich auf eine gute
Verbindung zwischen Qualitdt und Preis.
Lokale Produkte sind mir ebenfalls wichtig,
ich unterstiize geme lokale und regionale
Anbieter. lch wirde eigentlich geme noch

Mahrwerten, Ersetzen durch altemative
vegane Lebensmitiel, esse ich niocht ex-
klusiv vegan. Zweitens esse ich leiden-
schaftlich gerne Kase und andere Miloh-
produkie und Eierspeiszen. Ich bin Vegeta-
rierin seit meinem 16. Lebensjahr, weil ich
keine Tiere tdten will zum Es=en, kann es
aber mit meinen moralischen Uberzeu-

1. Einkaufsverhalten, Lokal, Reglonal
Bio?

lch kaufe bevorzugh frische Bio-Pro-
dukte, da meine Gesundheit im Vor-
dergrund steht. Ideal ist natdrlich
regional und Bio. Das ist aber leider
nicht immer moglich, =0 greife ich
auch &fters auf Bio-Produkie zurick,
die weitere Transporiwege hinter sich
haben. Die Qualitat ist mir eben wichtig.
Mur beim Fleisch ist es anders, da
kaufe ich bevorzugt luxemburgisches
Fleisch, als auslandisches Bio-Fleisch.

- Wieso meinen Sle, dass Bio-Produkite
besser filr Ihre Gesundhelt sind?

E= gibt Studien, die belegen, dass in
Obst und Gemise mehr Vitamine ent-
halten und sie weniger belastet sind,
ich denke hier an die Pestizide, die im
komeentionellen Landbau eingesetzt wer-
den. In Bio-Lebensmittein darf nur ein
Bruchteil an Zusatzstoffen wverwendet
werden.

- Wie kommt es dazu, dass Sle belm
Flelschikawf doch auf das lokale Produkt
Zurilckgre fen?

lch kann nicht genau erklaren, warum das
=0 ist und mir hier der Bezug zu Luxemburg
=0 wichtig ist. —Grinst — Vielleicht bin ich

mehr regional kaufen. Bio kaufe ich ab
und zu, es ist fur mich aber nicht das
wichtigste Kriterium.

- Wie definferen Sie fiir sich die Qualitat
elnes Produktes?

Frizche Nahrungsmittel mit Geschmack
sind fir mich gualitative Produkie. loh

gungen vertreten, Tiere zu nuizen chne
sie zu tdten. Drittens wohne ich auf einem
Bavemhof, wo die Tiere arigerecht be-
handelt werden und sehr gute Lebens-
mittel erstellt werden. M

Anfa Staudenmayer, Blo-Létzebuerg ashi.

auch etwas naiv und denke, dass die
Tiere hier im Land noch ehremvoll gezich-
tet werden.

2. Transportwege & Nachhaltigheit -
Blo vs. Lokal /Reglonal

Ich stimrme dem nur bedingt zu. lch finde,
dass es bereitz eine breite Palette an
regionalen Bic-Produkten gibt. Die Nach-
frage nach BioProdukien ist eben grof
und es muss deshalb =0 einiges impor-
tiert werden.

3. Die vegane Emahrungswelse

Mir izt diese Erndhrungsweize bekanmnt
und ich respektiere es, wenn sich jemand
aus Respekt vor den Tieren entechieden
hat diesen Weg einzuschlagen.

lch konmte jedoch nie vegan leben. For
mein Verstindniz, macht die vegane
Lebensweise die Welt auch nicht besser.
Man sollte aber trotzdem immer wissen,
wo die tierischen Produkte, welche man
izst, herkommen und auf das Tierwohl
achten. FOr mich ist eine qualitativ hooh-
wertige und ausgewogens Emahrung
einfach wichtig.

Julle Mousel, Blo-Létzebuerg asbl.

achte darauf, dass ich nicht zu viele Pro-
dukte mit Zusatzstoffen und Aromen kaufe.
Auch die Herstellungsweise kann ein Pro-
dukt fir mich qualitativ aufwerten, z.B. wenn
es nicht industriell in Massen angefertigt
wird, sondemn in einem kleinen Betrieb.



- Laura, Sle sagen, dass Sle geme melyr
reglonal elnkauwfen wilrden, was hindert
Sle daran?

Regional einkaufen ist leider auch zeit-
aufwendig. Man muss wissen, wo man
welche Mahrungsmittel beschaffen kann.
E= gibt keine Platiform auf der man alle

3. Die vegane Emahrungswelse
Ich kenne die vegane Emahrungs-
weize, aber ich bin selber weder
Meganer noch Vegetarier. Fir mich
ist es schwer auf _tierische” Pro-
dukte wie Milch, Kése oder Eier
zu verzichten. Fleisch esse ich

Grundnahrungsmittel auf einmal kriegt.  allerdings relativ selten.
Ca ich i h der Arbeit einkaufen
. |mmr.?r S - er_ E'_] Ich kann mir nicht vorstellen veg-
gehe und mir wenig Zeit bleibt, ist dies e, es gt
leider ein Faktor, d i onal einkaufen E
: hen i sehr gute vegane Rezepte aber
auf Dauer wirden mir Produkie

2. Transportwege & Nachhaltighelt -
Bio vs. Lokal /Reglonal

lch stimme dem zu. lch finde es verant-

wortungsvoller regional zu kaufen als, dass
es unbedingt Bio sein muss.

- lhnen kst es wichtiger heimische Produk-
te zul Kaufen, als Blo-Produide, mit welten
Transportwegen. Wussten Se, dass eln
helimischer Apfel, der in CA-Lagern gela-
gert wird, damit er sich Bnger hilt, elne
schlechtere CO2-Bllanz hat, als ein Apfel
der fisch aus zB. Neuseelamd elngefio-
£on wirde?

wie Hase, Butter oder Sahne zu
sehr in meiner Kiiche fehlen. ™

Julle Moused,
Blo-Létzebuerg asbl.

MNein das wusste ich nicht! Das ist ja
ziemlich desillusionierend!

MNathalie - lch achte darauf =0 wenig

wie moglich, verarbeitete Produkte
zu verwenden.

1. Eimkaufsverhalten, Lokal,
Reglonal, Blo?

lch kaufe soweit ich kann Bico-
Produkte. Tatigt man seine
Einkaufe jedoch in herkdmm-
lichen Lebensmittelladen, ist
dies manchmal schwierg und
die Auswahl an BicProdukien
ist begrenzt. lch kaufe deshalb
nicht nur Bio-Produkte ein. Ich
versuche, so gut es geht, frische,
saiscnale und biclogische Pro-
dukte in meinen Einkaufswagen
zu legen, lokal ist mir weniger
wichtig.

2. Transportwege & Nachhaltlg-
keft — Blo vs. Lokal/Reglonal

Ich finde, dass einige BioProdukte,
die weite Transporiwege hinter sich
haben, oft zu viel verpackt sind.

Geschmack sind fiir mich qualitative
Produkte.

Z B. in Plastik, das finde ich dann nicht
sehrnachhaltig. Viit. ist die Vierschmutzung
der Luft durch die weiten Transportwege
auch groBer.

3. Die vegane Erndlringswelse

Mir liegt v.a. die Frische der Produkte am
Herzen. lch achte darauf =0 wenig wie mog-
lich, verarbeitete Produkte zu verwenden,
deshealb bevorzuge ich Obst und Gemi-
se. Damit kann man viele verschiedene
Gerichte zaubern, die dazu noch lecker
schmecken. Als Veganer muss man darauf
achten, dass man sich ausgewogen er-
nahrt. Meiner Meinung nach gelingt einem
dies, wenn man jeden Tag vielfaltige und
frische Gerichte kocht.

lch habe mit etwa 15 Jahren beschlossen
Vegetarierin zu werden. Ein Jahr spéter
habe ich mir mit Freundinnen einige Do-
kumentarfilme wie FOOD ING, Forks over
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knives und Earthlings angeschaut. Diese
Filme behandeln Themen wie falsche
Emahrung, die damit verbundenen Krank-
heiten und Ubergewichtigkeit, Massentier-
haltung und Misshandiung von Tieren, die
Macht der Lebensmittelindustrie, eto. Mir
wurde bewusst, dass tierische Produkise
gar nicht 50 gesund sind und ich zog den
Entschluss, mich nicht mehr von ihnen
emahren zu wollen. Daraufhin machte ich

Laura Olivia - Man sollte bewusst

konsumieren und wissen wo die

Produkte, die auf dem Teller liegen,

herkommen, jedoch nicht radikal
sein.

1. Einkaufsverhalten, Lokal, Reglonal, Blo?

Fir mich steht keines dieser Kriterien an
erste Stelle, ich lege den griBten Wert
auf saisonale frische Produkde. An zweiter
Stelle stehen regionale Produkte, aber nur
wenn sie saisonal und von hoher Qualitat
sind. An dritter Stelle steht dann Bio. War-
um Bio bei mir an dritte Stelle steht liegh dar-
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ein Experiment und versuchte 2 Wochen
lang vegan zu leben. Es gefiel mir und so
habe ich mich dazu entschlossen dabei
Zu bleiben. Die Gerchte schmecken mir
auch viel besser. Bevor ich Vegetarier baw.
Veganer wurde, aft ich jeden Tag Fleisch
mit Mudeln cder Kartoffeln und trank Milch,
chne etwas zu hinterfragen, das war nicht
sehr abwechslungsreich. Jetzt kommt jeden
Tag etwas anderes auf den Teller und viel

an, dass Bio ebenfalls oft nicht
saizonal ist und von weit her
komimt. Z.B. kann man auch im
Winter Bio-Tornaten aus Spanien
kaufen, obwohl hier eigentlich
gar keine Saison istund e= in die-
ser Zeit auch leckeres Gemise
aus unseren Regionen gibt. Dies
izt vielen Menschen leider nicht
bewusst, man findet ja das ganze
Jahr Ober alle Produkte in den
Laden und so machen sich die
Wenigsten Gedanken, Ober =ai-
sonale Produkte. Deshalb finde
ich es gut, wenn man lokale Ge-
miseproduzenten besucht und
ihre Abo-Kisten bestelit, so wird
man automatisch mit saizsonalem
Dbzt und Gemise versorgt. Mir ist
wichiig, dass man die Produzenten
bei denen man kauft kennt und
die Tiere dort artgerecht gehalten
werden. Wenn man die abgespritzien
Hartoffeln vom Machbarbauern kauft,
it dies zwar sehr lokal, macht aber
keinen Sinn.

lch bin im Allgemeinen ein Beflrwor-
ter fir saisonale Bio-Produkte.

2. Transportwege & Nachhaltighelt
— Bio vs. Lokal /Reglonal

lch stimme dem zu, Bio-Produkte sind
nicht immer nachhaltig. Man kann ja
mittlerweile neben den Bioladen uberall
Bic-Produkte kaufen und dies zu erschwing-
lichen Preizen, wo der Preis zum Leid der
Produzenten gedriickt wird. Bio ist eben
leider nicht immer gleich Bio.
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verschiedenes frisches Gemise.

lch bin dariber hinaus der Meinung, dass
eine Kuh sehr viel Futter und Wasser
braucht, um diese in tierische Produkie
umzuwandeln. Mit dem gleichen Was-
ser konnmte man z.B. viel Getreide oder
Gemidse anbauen und mehr Menschen
damit ernahren.

Julle Mousel, Blodétzebuerg asii.

lch bin generell fir kurze Transportwege,
deshalb bevorzug ich saizcnale Produkte,
da sie meist keine weiten Wege hinter
sich haben.

3. Die vegane Erndhringswelse

Ja, ich finde sie jedoch hier bei uns nicht
sehr nachhaltig, da viele Produkte wie
Quinoa, Soja, Avocado etc. die vermehrt
konsumiert werden, bei uns nicht saizonal
sind, oder gar wachsen. lch selbst bin ein
Omnivor, konsumiere aber eher selten
Fleisch vilit. einmal pro Woche oder einmal
alle zwei Wochen. Ich esse viel Gemise,
denn es bereitet mir wahnsinnig viel
Spaf alte Sorten zu kochen und diverse
Gerichte damit zu zaubern, das wird nie
langweilig.

E= ist im Allgemeinen schwer auf tierische
Produkte zu verzichten. Man scllte bewusst
konsumieren und wissen, wo die Produkte,
die auf dem Teller liegen, herkommen, je-
doch nicht radikal sein. Dafur muss man
sich informieren, die Natur respektieren
und alles verwerten.

Juile Mousel, BloLétzebuerg ashi.
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Was kommt auf die Teller?

Der kleine Ausschnitt in die Gedanken-
welt einiger weniger Konsumenten, mit
denen wir gesprochen haben, spiegelt
den aligemeinen Trend in der Gesellschaft
zum Teil wider. Der Aspekt der Gesund-
heit und der gesunden Emahrung wird
haufig erwdhnt und dass die Befragten
versuchen, sich mit den Themen ausei
nanderzusetzen, wie z.B. die ethische
Frage zur Haltung gegeniber den Tieren.
Einige lieBen sich von Dokumentationen,
alzo medialen Informationen, inspirieren
die vegane Ernahrung auszuprobieren.
Andere respektieren die vegane Haltung,
ohne selber vegan zu essen. Man zeigt
sich allem aufgeschlossen, versucht sich
Zu informieren und entscheidet dann, was
in den Einkaufzswagen gelegt wird. Der Un-

terschied zwischen bic” und _regional” ist
nur bedingt bekannt, aber der Wunsch nach
Frizche, Saisonalitat und lokalen Biopro-
dukien sind Qualitéts- und Auswahlkriterien
bei den Befragten. Die Verflgharkeit der
Bioprodukte in den Supermarkiketien wird
als nicht ausreichend genannt, was den
Einkauf erscivweren wirde. Einigen ist das
Preis-Leistungs-Verhalinis in Verbindung
mit Regionalitét wichtiger als der Bezug
Zur Biclogizchen Anbauweize. Wenn man
die Herkunft kenne, also den Landwirt,
dann habe man auch Vertrauen.

Die allgemeins Haliung zum Feischverzehr
und der Herkunft der Tiere wird differen-
ziert betrachtet. Viele mochten nicht auf
tierische Produkte verzichten, reduzieren

Waa, inh wichtiay - B, Regianal, Billia odo Vegan?

aber den direkien Fleischkonsum. Auch
scheint das Vertrauen in Fleischprodukis
Luxemburger Herkunft gro6 zu sein. Das
Tier als Nahrungskonkurrent zum Men-
schen wurde auch genannt; aber auch der
Wunsch, dass Tiere nicht getdtet werden,
um als Mahrungsmittel zu dienen.

Wie gesagt, wir haben hier nur einige ganz
wenige Konsumenten gehort, denen wir
ganz herzlich fir Ihre Mitarbeit danken.
Aber viellzicht kinnen wir auch mit diesem
kleinen Ausschnitt unsere Leserinnen
metivieren, sich selber auch mal zu fra-
gen, was er/sie weshalb einkauft. Das
ist sicherlich eine Uberlegung wert.

Danlela Noesen, Blo-Létzebuerg asii.
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Wieso Forschung in der Landwirtschaft?

- auf dem Go:Urban

Der Kirchberg erlebte vom 18. bis 28 Juli
die temporare Schaffung seines groféten,
neusten, autonomsten und nachhaltigsten
Viertels — des Go|Urban. Dies war eine
Pfadfinder Stadt mit 3.000 intemationalen
Einwohnern und IBLA war mittendrinn.
Das IBELA organisierte Kinderateliers bei
denen die Pfadfinder die landwirtschaft-
liche Forschung unter praxistauglichen
Bedingungen, auf dafur speziell angelegten
Versuchsflachen kennen lernen durften.
Die Workshops zur Fruchifolge, zu Sorten-
versuchen und Bodenentwickliung lieferten
nachhaltige Denkanstife. Dies fahrie zur
Erkenntnis, dass die Landwirtschaft multi-
disziplinar ist und zeigie welchen Her-
ausforderungen sich Landwirte tagtaglich
stellen missen.

Eingebetiet in die Lageratmosphare lud
das IBLA am Montag, den 24. Juli zum
Vortrag- und Diskussionsabend ins Tri-
domen Zelt ein. Der Direktor des For-
schungsinstituts fur biologischen Land-
bau (FBL) in der Schweiz, Prof. Dr. Urs Nig-

gli referierte Ober die Motwendig-
keit einer gualitativ hoohwertigen
und zudem prexisbezogenen For-
schung im Bereich Landwirtschaft.
Uber 60 Interessierte fanden sich
am Abend als aufmerksame Zuhd-
rerschaft zusammen. Anschlie-
fend wurde die Thematik und
speziell Forschung in Luxembaurg,
in einer Podiumsrunde disku-
tiert. Neben Prof. Dr. Urs Niggli
waren Dr. Marc Schiliz (Gene-
ralzekretar FNR), Marc Weyland
(Direktor ASTA), Guy Reiland
(Attaché & la direction des LTA)
und Marc Emering (Bio-Land-
wirt} an der Diskussion betei-
ligt, Jean Stoll (Vorsitzender
Wissenschaftlicher Beirat
IBLA} moderierte die Veran-
stattung. Il

Hanna Heidt,
IBLA ashl.

™

Teilnehmer des Workshops | Der Regenwurm macht niemals
Lirlaub™
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Offizielle Feldbegehung der Sortenversuche

vom IBLA und LTA

Am 7. Juli lud die nationale Sortenkommis-
sion zur Feldbegehung der Sorterversuche
vom IBLA und LTA ein. Unter den rund 70
Teilnehrmem war auch die Urmweltministerin
Carole Dieschbourg. Die Feldbegehung
startete auf den IBLAVersuchsfidchen des
BioBetriebes Schanck-Haff in Hupperdange,
wi Marc Weyland (Direktor ASTA) die An-
wesenden begrifte. Anschliefend stellte
Evelyne Stoll (IBLA) die dort realisierten
Wintergetreide-Sorterversuche (Weizen, Tri-
ticale, Roggen) im biclogizchen Anbau vor,
ehe die Teilnehmer zu den LTA-Versuchs-
flachen in Wilwerdange (Winterweizen; Fa-
miilie Gompelmann) und Hautbellain (Som-
miergersie; Familie Kreins) fuhiren, wo Serge
Heuschling (LTA) die Sortenversuche for
den konventionsllen Anbau vorstelite. Die
Sortemversuche liefern den landwirtschaft-
lichen Beratern und den Landwirten wichtige
Informationen hinsichtlich Ertragspotenzial,
Qualitét und Krankheizresistenzen zu den
fir den Luxemburger Standort angepassten
Sorten, =o kann durch die richtige Sorten-
empfehlung (empfehlends nationale Sorten-
lizte) und Sortenwahl ein erfolgreicher An-
bau ermdglicht werden. Zum Abschluss der
offiziellen Feldbegehung lud die ASTA auf
einen Umtrunk ein.

Wintergetrelde-Sortenversuche filr den
bloleglzchen Anbau

Seit 2010 prift das IBLA verschiedene Win-
tergetreide auf ihre Eignung fir den bio-
logischen Anbau in Luxemburg. Auf dem

Schanck-Haff werden dieses Jahr 30 ver-
schiedene Winterweizensorten sowie 11

Wintertriticale- und
12 Winterroggen-
sorten geprift. Die
Sorten wurden am
12, Okdober 20716
gesat und im Frih-
ling 2017 einmal
gestriegelt. Trotz
der langanhalten-
den Troockenheit
stehen die Kulturen
und Sorten dieses
Jahr gut. Der Bei-
krautdruck zeigte
sich dieses Jahr
als gering, dabei
spielte hier Fruchifolge eine wichtige Rolle.
Vor allermn das mehrjahrige Klee-Gras-Ge-
menge dient als Genesungzphase, wih-
rendem der Krankheits- und Unkrautdrock
unterbrochen werden. Zudem dient das
HKlee-Gras-Gemengs daru dem Boden, Ober
den Leguminosenanteil, wieder Nahrstoffe
zuzufigen. Allerdings war der Klee-Anteil
durch Mausefral stark reduziert worden, 2o
dass dieses lahr weniger Stickstoff for die
Folgefruchi freigesetst wurde. In den Sorten
konnte man entzprechend becbachten, wel-
che auch bei geringerern Nahrstoffniveau
gine gute Mahrstoffansignung aufzeigte.
Wenlger Pflanzenschutz durch die riohtige
Sortel

In Wilwerdange konnten sich die Teilneh-
mer dann 2 Hartweizen, 16 E-Weizen, 19
AWeizen, 15 B-Weizen und & CWeizen im
komventionellen Anbau anschauven, wahrend

in Hautbellain 23 Sommergerste-Sorten
gereigh wurden. Schwerpunkt der Begehung
dieser 2 Flachen war die Neuausrichtung der
konventionellen Sorterwersuche: auf allen
Standorten und in allen Kulturen werden
in einer Wiederholung keine Fungizide und
keine Inzektizide eingeseizt. Die beiden
anderen Wiederholungen werden identisch
wie der Hauptbestand behandelt. Mit dieser
Versuchsanlage werden krankheitsanfallige
Sorten es in Zukunft deutlich schwerer ha-
ben indie Sortenliste eingetragen zu werden!

LTA und IBLA michten sich noch einmal bei
allen Landwirten, die Jahr fir Jahr Zeit und
Flachen fir die Sortenversuche zur Verf-
gung stellen, ganz herzlich bedanken! [l

Serge Heuschling (LTA),
Evelyne Stoll (IBLA)
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Fiir mehr biologische Vielfalt
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Die Bedeutun

Das Biosymposium am 08.11.2017 in
Junglinster wird einmal mehr zum Treff-
punkt von Landwirten und Konsumenten,
um gemeinsam zu diskutieren und die
unterschiedlichen Ansichtsweisen zu ver-
stehen. Das Thema ,,Die Bsdeutung dez
Tlersz In Landwirtachaft und Emahrung®
weckt hohe Erwartungen. Die Tierhaltung
wird mit zunehmender Technisierung und
Industrialisierung mehr und mehr zur Inten-
sivproduldion, der das Ter angepasst und
untergeordnet wird, mit der Begrindung der
Markt fordere dies. Daraus erwuchs eine
Bewegung Andersdenkender bis hin zur
veganen Bewegung, die jegliche Tierhal-
tung zum MNutzen des Menschen ablehnt.
Aus kulturgeschichtlicher Sicht ist das
Tier seit tausenden Jahren ein standiger
Begleiter des Menschen bis hin zu den
Haltungsformen, die wir heute kennen.
Dabei hat sich der Mensch immer die
Fahigkeiten der Tiere zu Nutze gemacht.
Die Technisierung hat Erleichterung in
die taglichen Arbeitzablaufe ge-

bracht und die Standards erhoht,

was zu einer Uberproduktion und

Wegwerfmentalitat gefihrt hat, die

uns an Grenzen stofien lasst, wie
Biodiversitatsverlust, weltweite Res-
sourcenubernutzung, Klimawandel
eto. und auch die Frage nach der
Tierwirde aufwirft. Immer mehr Men-
schen mochten aus dieser Spirale
ausbrechen und fordem eine Wende.

Die Biohauem sind sich der wertvol-
len Aufgabe, der in ihrer Obhut ste-
henden Tiere, bewusst. Der Stellen-

des Tieres in
Landwirtschatft und Ernahrung

3. Biosymposium von Bio-Létzebuerg mit Sarah Wiener,
Martin von Mackensen und weiteren hochkaratigen Gasten

wert der Tiere und ihre Bedurfnisse inner-
halk des Betriebskreislaufes werden re-
spektiert. Aber auch der Biclandbau un-
terliegt dem marktwirtschaftlichen Druck
und muss sich in Frage stellen. Auf dem
Biosymposium wollen wir die Problematik
mit unseren Gasten Sarah Wiener und
Martin von Mackensen diskutieren. Beide
befassen sich beruflich mit Emahmung und
Landwirtschaft, allerdings auf verschie-
denen Ebenen.

Sarah Wienerz Leidenschaft ist das Ko-
chen und damit verbunden die Bedeutung
der Herkunft und Qualitét der Lebensmittel,
aber auch das geschmackliche Erleben
beim Zubereiten der Speizen. Dazu hat
sie eine Stiftung gegrindet und arbeitet
viel mit jungen Menschen.

Martin von Mackenzs#n ist alz Landwirt
und Ausbilder auf dem Dottenfelder Hof,
einem vielfaltig aufgesteliten Demeter-Hof

SAVE THE

DATE !

08.11.2017

mit angegliederter Landbauschule, tatig. Er
ist der Praktiker, dem die Bedeutung der
Tiere fur den Menschen, insbesondere im
Biolandbau, alltaglich begegnet.

Landwirtschaftsminister Fernand Eigen,
Camille Mdller von der Vegan-Society und
Micole HolzapfeHMatin von der Uni Luxem-
bourg erweitern den Rahmen in der Podi-
umsdiskussion, so dass wir die Themen
breit diskutieren kénnen. Haben Sie Lust
bekommen einen beeindruckenden Tag zu
erleben? Dann seien Sie am 8. Movember
in Junglinster mit dabei. ™

Anmeldung bei Julie Mousel unter
Tel.: 20 158 23-74 oder




Buchtipp zum Bio-Symposium

nums - Ein Buch fur Tierliebhaber
""" und Fleischesser
OB ICHE

Ohne unzere Nutztiere gabe es den modernen Menschen nicht! Denn der Homo
F - U N D S C H A FT sapiens hatte sich niemals zur weltbeherrschenden Gattung entwickelt, wenn
. unsere Vorfahren nicht eine besonders eiweifireiche Nahrung fir sich entdeckt
wir den Tieren hatten: das Fleisch. Autor Florian Schwinn zeichnet in seinem Buch .Todliche
1d1g sind Freundschaft™ die Multurgeschichte der untrennbaren Beziehung des Menschen
- . und seiner Mutztiere nech. Schwinn fordert, diese unaufidsliche Verbindung won

arum wir chne sie 7 e :
e en=ch und Tier zu bewahren und zu ermmeuem. Er liefert ein leidenschaftliches
leben kénnen Pladoyer fir einen respektvollen Umgang mit unseren Nutztieren und die Rechte

der Tiere.

E=s gibt viele gute Argumente, mit den Muiztieren, die wir essen und auf deren
Produkte wir angewiesen sind, besser und anders umzugehen, als die indust-
riglisierte Landwirtzchaft das heute tut. Fakienreich erlautert Florian Schwinn,
warum die globale Umstellung auf eine vegane Emahmung ein Irmveg ware. Flr
eine flachendeckende menschliche Ernahrung ohne Tiere fehlen weltweit die
landwirtschaftlichen Nuizflachen. Sie ware weder gesund noch natumah, sondem
auf Funstdinger und Agrarchemie angewiesen.

ESTEND

Diezes lesenswerte Buch liefert nachvollziehbare Fakten und einen wertvollen
Beitrag zur Versachlichung der hiufig hoch emotional gefihrten Diskussion zum
Verhélnis des Menschen zu seinen Nutztieren. [l

Mehr Informationen zum Buch finden Sie hier:
www toediichefreundschaft.de

Quelle: Westendverlag

Einladung:

3. Bio-Symposium in Luxemburg:
Die Bedeutung des Tieres in Landwirtschaft und Ernahrung

Mittwoch, den 8. November 2017 « 09:30 - 16:00 Uhr im Centre Polyvalent Gaston Stein in Junglinster

- at

Bio-Litzebuerg - Yersenegung fir Bio-Landwirtschaft Litzabuerg asbl. | 13, rue Gabriel Lippmann | L-53465 Munsbach



Riickblick

30.07-02.07.2017:

Foire Agricole in Ettelbruck

Die Foire Agricole war mit insgesamt 37.246 Besuchern wie
jedes Jahr ein voller Erfolg fur die Veranstalter. Das Zelt von .sou
schmaacht Létzebuerg”™, war ebenfalls gut geflllt v.a. sonntags
zogen viele Menschen an den Verkaufestanden vorbei. Bei der
Edition 2017 waren insgesamt 9 Bio-3tande vertreten: Der
Bic-3tand der ASTA war integriert im Stand des Ministeriums
fur Landwirtschaft, wo man fir den Publikumspreis des Bio-
Agrarpreises abstimmen konnte, Arigerechite Bienenhalung
mit Naturwaben (Michel Collette und Stefan van der Pak-Becker),
BIOG-Molkerei [Joghurts, Kase, Milch und Eis), Bichaff-Baltes

(Ziegenkas=e) Bio-Letzebuerg (Infostand), Bio-Maufel (Fleisch),

Dudelmagie (Mudeln), Distillerie Bertrand, IBLA — Institut fir

biologe=sch Landwirtschaft an Agrarkuliur Luxemburg asbil.

(Infostand Forschung und Beratung).

Beim Workshop Schatzkiste Boden durfien die Kinder sich
freitags die Hande schrmutzig machen und wieder ein Gefuhl
filr den Boden bekommen. Die Kinder fanden es toll. Sie
haben akiiv und interessiert mitgemacht und durften am Ende:
ihre selbstbepflanzte Fierkiste mit nach Hause nehmen. M

Julie Mousel, Bio-Letzebuerg asbl

PAST,

Havigemaach um Big-F
ok Frdschien Eedr




AGENDA

SAVE THE DATE!

30.09.2017

Birdwatchday & Blo-Maart — Grouast Familljafezt zu Remerschen

BicLétzebuerg asbl. und das Naturschutzzentrum Blediversum laden Sie ganz herzlich
zum ersten gemeinsam organisierten Fest ein. Am Intermnationalen Birdwatohday, werden
Fuhrungen auf den BEaggerseihem in Remerschen angeboten, gibt es Workshops fur die
Kinder, Kunststande sowie einen grofen Blo-Produzentenmarkt. Flr das leibliche Wohil
izt bestens gesorgt. Kommen Sie vorbei und verbringen Ske einen aufregenden Tag in der
Matur und geniefien Sie leckere Bio-Produkte.

Birdwatchday
& Bio-Maart

Weitere Informationen urnter: www. blo-letzebusrg.lu
Mittnangiert vom Aktionsplan «Biologische Landwirtscharls von der ASTA (Administration
des senvices technigues de I'agriculture)

8.10.2017

Zukuntt Sisn

Wir treffen uns um 15:00 Ukr suf dem biclogisch dyna-
mizchen Betrieb der Famills Van Dyok In Leudslingen
{11, rue Eich). Vom Hof aus werden wir uns zu Ful zum
Feld begeben (500m). Nach dem S&en besteht die Mog-
lichkeit die Kihe von der Weide in den Stall zu treiben,
einen Rundgang Uber den Hof zu machen oder einen klei-
nen Imbiss zu sich 2u nehimen.

Wir wirden uns Gber eine kleine Spende flr diese Aktion
freuen:

CCPL: LUTA 1111 0142 5997 0000 oder

BCEE: LUS9 0019 3955 1816 5000

S

ZuU

KUNFT SAEN!

Weitere Informationen urter www. blo-lstzsbusrg.lu

13. & 14.12.2017

Gezundhalt azzen!? Von Supsrfrultz und Supsrfood - Obst und Gamilize In
der Emahrung
Vortrag und Seminar mit Dr. Petra Kiihne

Obst und Gemise zdhlen zu den geslindesten Lebensmitteln. Sie schiizen vor
Krankheiten und liefern uns Wirkstoffe fir den Korper. Aber die Auswahl und Zu-
bereitung ist grof. Wie unterscheiden sich die Arten? Sind Superfruits tatséchlich
besser? Welchen Einfluss hat die Qualitat von Anbau und Verarbeitung?

Vortrag am 13122017 um 20:00 Uhr. Seminar am 14.12 2017 won 09:00 bis
12:30 Uhr. Beide Veranstaltungen finden im Oikopolis in Munsbach statt.

Anmeldung: nur fir Seminar erforderlich unter info@bio-letzebuerg.lu
oder +352 26 15 23-74.
Die Teilnahmegebihr fir das Seminar betragt 20€.




BIOG - eng staark
Bauere Gemeinschaﬂ

BIOG Bio-Bauere-Genossenschaft Létzebuerg - www.biog.lu




Wien gutt

schmiert -

dien gutt fiert !
7 |

Mariendistelol:

ist angenehm mild im
Geschmack,

Es signet sich hervor-
ragend fir kalte Speisen,
Dressings cder pur einen
Teeidffel voll genlelen.

Erhaltlich
bei Charel Goedert
12B, rue Principale = L-8540 Ospern
Tel: 23 62 07 29

agri-discribution

WOLFF-WEYLAND

\Diefnachhaltigellnnovationi fursss
Ihren)Betrieb ==y

Der neue eHoftrac: Original Hofrac. 100%6 elektrisch.
COz-Abgase. Larm und RuBpartikel in Gebauden - das war gestern |

Der neus 180 eHoftrac werbannt Emissionen aus Threm Arbeitealitag. Er verbindet
gewohnte Nutzungs=igerechaften und die bewshrte Performance dea Hoftrace mit
modernster Techrologie und einem  umweltbewussten und  kosteneffizienten
Elektroantrieb.

Der klassische mB0er Hoftrac wird von Weidemann ale erster voll elektrischer
eHoftrac umgesstzt. Ein Blei-Saure-Aklu treibt den eHoftrac zu Hachetleistungen und
benotigt dafor lediglich einen Stromanachiusa mit 400 Volt. In der Maschine werden
zwei getrennte Elektromotoren eingesetzt: einer fur den Fahrantrieb und einer for
den Antrieb der Arbeitebydraulik. Dadurchwird der Enengieverbrauch minimiert, denn
die Leigtung wird nur dann abgefordert, wenn sie auch
wirklich bentitigh wird. Der Elektromaotor for den
Fahrantrieb ermaglicht der Maschine
daniber hinaus eine dynamiache
und kraftvolle Anfahrt. Eine
Akkuladung reicht fur einen
Arbeitseinsatz bis 2u &
Stunden, je nach
Einsatzbedingungen.

Agri-Distribution
14, HII:IIJEI'FIBIEI'IEI'B'I]'I:I:IBE (HaEy
L-Bsm Moerdange - Lxemboung '

{ *WEENTT00 S AIREIDE DA S WeWWOWSYU N Niewowy e ) ag-oismani;

AWEIDEMANN|

@HEFEI’EE

DOMAINE

SUNNEN-
HOFFMANN

L-5441 REMERSCHEN

1* Domaine Viticole au Luxembourg en agriculture
biologique | Grand choix de vins biologiques
frangais et italiens

B, rue des Prés | L-5441 Remerschen
Tél: (+352) 23 66 40 07 | Fac (+352) 23 66 43 56
E-mail: info@caves-sunnen. lu | www caves-sunnen.lu
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Bio-L&tzebuerg
Varesnequng fir Blo-
Lomdwirtechaft Létrebuesy ashi H

Fachgruppe

Die Mitgliederversammliung von Demeter-International in Italien
verabschiedet qualitative Kriterien fiir Verarbeitung und Handel

Gemeinsam mit einem

Ansatz die Zukunft gestalten

Im Angesicht aktueller Herausforderungen
im Ernéhrungs- und Landwirtschaftssektor
— verheerende Milchpreise fur konventi-
onelle Betriebe, extreme Wetterereignisse
als Konsequenz des Klimawandels, Speku-
lationen mit landwirtschaftlichem Boden
— wird immer deutlicher, dass es eines
Paradigmenwechsels in Land- und Ernéh-
rungswirtschaft bedarf. Die Biodynami-
sche Wirtschaftsweize bietet einen ganz-
heitlichen Ansatz fir gesellschaftlichen
Wandel. Reprasentanten von Demeter
und biodynamischer Organisationen
aus 23 verschiedenen Landern von funf
Kontinenten haben sich zur jahrlichen
Mitgliederversammlung in Italien vom
11 bis 15. Juni getroffen. Hier wurden
Strategien fir die kinftige Entwicklung
von Ernahrung und Landwirtschaft ge-
schmiedet.

Die Ums=etzung nachhaltiger Formen von
Landwirtschaft erfordert mehr Forschung
und qualifizierte Beratungsleistungen far
die Landwirt*innen. Deshalb war dieses
Thema ein Schwerpunkt der Demeter-Zu-
sammenkunft, das gemeinsam mit inter-

nationalen Beratern fur biodynamische
Landwirtschaft beraten wurde. Demeter-
International sieht sich nicht nur in der
Verantwortung einen hohen Standard und
konsequente Zertifizierungsablaufe zu
schaffen, sondern auch Landwirt*innen
zu unterstitzen, Forschung voranzubringen
und Mitgliedern den Zugang zum Markt
zu ermoglichen.

Um die Nachhaltigkeit des biodynami-
schen Ansatzes zu sichern, ist wirtsohaft-
liche Unterstiizung entlang der gesamten
Wertschopfungskette — vom Landwirt bis
zum Verbraucher — essentiell. Deshalb hat
die Mitgliedensersammiung von Demeter-
International Kriterien verabschiedet, um
an neusn Formen sozialer und wirtschaft-
licher Zusammenarbeit zu arbeiten.

Die Teilnehmer der Mitgliederversamm-
lung konnten sich vor Ort von der exzel
lenten bicdynamischen Arbeit in alien
uberzeugen. Carlo Noro ist spezialisiert
auf die Herstellung Biodynamischer Pra-
parate, eingebetiet in einen vielfaltigen
Gartenbau-Organismus. Es war beein-

anzheitlichen

druckend zu sehen, mit welcher Sorgfalt,
Perfektion und Freude diese Arbeit ver-
richitet wird. Agrilatina und Biclatina sind
zwei grofe Betriebe, die sich beide auf
Bodenfruchtbarkeit spezializiert haben,
indem sie spezielle Maschinen einsetzen
und auf ein Zusammenspiel von Kom-
postierung, Gruondingung und einer viel-
faltigen Fruchifolge setzen. Beide halten
HKihe auf ihren Betrieben, was typisch
fir die biodynamische Landwirtschaft ist.
Mit einer steigenden Zahl biodynamisch
bewirtschafteter Fl&dochen blickt Demeter-
International optimistisch in die Zukunft.
Momentan sind 180.000 Hektar in 34
Landermn Demeterzertifiziert. Die positiven
Auswirkungen auf die Erde, das globale
Klima und die Em&hrung der Menschheit
sind signifikant und bieten eine ermuti-
gende Perspektive. I

Pressemitieilung von Demeter Internati-
onal, Juni 2017, Ubersetzung Demeter
e\ Deutschland

Anja Staudenmayer und Ander Schanck
v der F Demeler, unseres
Vereins Biodétzebueng, haben der Mit

gliederversammiung bejgewofnt.



Blo-Létzebusrg izt 2012 aus einer Fusion
der zwei Luxemburger PionierBic\Verbande
Bio-LABEL und DemeterBond hervorge-
gangen. Ziel und Zweck dieser Verschmel
Zung war die Starkung der Bio-Bewegung
in Luxemburg durch Blndelung der Krifte
und deren Professionalisierung durch eine
koerdinierte Mitarbeiterschaft.
Ordentliche Mitglieder des Vereins kinnen
in erster Linie die landwirtschaftlichen
und gartnerischen Betriebe werden, die

demefer

T iy

Schanck-Haff

Evalagesch- dymenesch Landerrsciafy penves 963

———— NATURATA ———

Schanck-Haff Hofladen
Duarrefstrooss 10a
L-9755 Hupperdonge
Tél 99 75 08 . Fax 97 94 44

Fr: 13h30-18h00 Sa: Fh00-12h00 und 13h30-15h00

—————— Hépperdang ———

i3, rue Gabrlel Lippmann, L-53385 Muncbach * E-Mall: Info#blo-letzebuerg.lu *+ www.blo-letzsbuerg.lu = Tel

den in den Statuten des Vereins fesige-
legten Richtlinien nachkommen, sowie
Verarbeitungs- und Handelsbetriebe, die
Blo-Létzsbusrg-Produkte verarbeiten, ver-
packen und handeln. Andere Interessenten
und Freunde der Bic-Bewegung konnen
Fordermitglied oder unter bestimmien
Umsténden auch ordentliches Mitglied
werden. Betrlabe, die in der Umatellung
sind bezahlen, wahrend dieser Zeit einen
geringsren Bsltrag, da sie ihre Produkie
noch nicht als BicWare verkaufen konnen.

Elo-Létzebusrg libsrnimmt fiir oelne

Mitglisder untercohledliohe Auf-
gaben.

Zum einen vertritt der Verein die
Intereszen seiner Mitglieder nach
aufen, dies sowchl auf politischem
Felde als auch insgesamt in der
Gesellschaft. Neben der Mitarbeit
in ministeriellen Arbeitsgruppen,
wahrt der Verein weltestgehend die
Interessen der Blolandwirte in der
Umsetzung der gesetzlichen Rah-
menbedingungen. Neben dieser
pelitizohen Arbelt wird aber auch
Arbeit fiir die Mitglieder geleistet,
indem beispielsweise die spezifi-
sche Bloberatung durch das IBLA
mitgetragen wird. Dls Beratung
Iat Blo-Létzebuerg oehr wichtlg,
daher bezucohuzat der Versin
auch Im neusn System die Be-
ratung fiir celne Mitglleder und
ubsmimmt die Elgenbetellligung
fiir zwel biz drel IBLA-Beratungs-
module pro Jahr.
Zum anderen wendet sich der
Verein mittelz des vierteljghrig
eracheinenden Magazins Ag-
rlkultur, mit Vortragen und
Konfersnzen an die Offent-
lichkeit, um diese flir diese
okologizchste Form der Land-
wirtschaft zu sensibilisiersn.
Hinzu kommit die Zertifizle-
rungsarbelt und Pflege un-
serer Marksn. FOr all diese

Bio-Létzebuerg
Vereenegung fir Bio-
Landwirtschaft Lilnhuu\g asbl

Leistungen zahlt jedes Mitglied einen fla-
chenbezogenen Beitrag.

Unzer Logo

Wir sind stolz Ihnen das Zeichen fur Bio-
produkie aus der Region, die exklusiv
von Blo-Letzebuerg-Betrieben produziert
werden, vorzustellen.

Hiermit bietet Blo-Letzebuerg seinen Mit-
gliedermn eine Unterstitzung fir die Ver
markitung ihrer Produkie an. Das eigene
Label kann von interessierten Produzenten
und Verarbeitern auf ihrem Hof- oder Fir-
menschild oder auch auf ihren Etiketten
genutzt werden. Diese Nutzung wird mit
jedem Interessenten vertraglich geregelt
und beinhaltet auch die Zahlung einer
Lizenz, mit der es dann auch moglich
wird, die so gekennzeichneten Produkte zu
promoten. Da nicht jeder Mitgliedsbetrieb
Produkte zum direkien Verkauf hat, oder
nicht auf diese Form der Kennzeichnung
angewiesen ist, ist die Nutzung dieser
Vermarkiungsunterstdizung nicht obli-
gatorisch.

+Mitglled bel Elo-Létzebuerg achl.” oder

~Mambaer bal Blo-Létzebusrg achl.”
Mochten Mitgliedsbetriebe das newe Logo
nicht nutzen, konnen sie dennoch ihre
Mitgliedschaft beim Verein nach Aufien
kommunizieren. Es besteht hier die Mog-
lichkeit folgenden Slogan unter bestimmiten
MNutzungsbedingungen zu vervenden:

Mitglied bei Bio-Létzebuerg 35b|.|

Member bei Bio-Létzebuerg asbl. |

Wollen Sle mehr wicsen uber den Versln?

Die Bedingungen fiir den Beitritt, die Arbeits-
die Mutzung des neuen Logos oder dber
sonstige Formen der Unterstitzung? Dann
konnen Sie sich gerne an uns wenden. M

Danlela Noesen und
Julle Mousel
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Im Rahmen des Nationalen Aktionsplanes
fur Biclogischen Landbau des Landwirt-
sochaftsministeriums, der seit 2009 zur
Unterstitzung der Biologischen Landwirt-
schaft eingerichtet wurde, wurde auch
in diesem Jahr auf der Foire Agricole in
Ettelbruck (FAE) der Bic-Agrarpreis fir
Innovationen im Biolandbau vergeben.
Mew war, dass in diesem Jahr ein Jurypreis
und ein Publikumspreis vergeben wurde.

Von den 8 eingereichten Projekien war ei-
nes das neue Logo von Bio LETZEBUERG,
das 2015 als Vermarktungshilfe fir die

Produkte unserer Biobetriebe eingefihrt
wurde. 36 Mitgliedsbetriebe von Bio-L&t-
zebuerg nutzen das Logo inzwischen auf
ihren Produkten, aber auch auf Hof- und
Feldschildern und als Werbemittel. Ins-
bkesondere fir Konsumenten ist dieses
Logo eine wertvolle Hilfe bei der Auswahil
der Bioprodukte. Denn damit wissen sie,
dass die mit Bio LETZEBUERG ausgelob-
ten Produkie von Bio-Létzebuerg-Betrie-
ben aus der Region stammen, die sich
zusatzlichen Auflagen unterwerfen, die
zum Schutz unserer Umwelt beitragen

und dem Landwirt ein Auskommen mit
dem Einkoemmen verschaffen. Wir sind
sehr stolz, dass die Besucher der FAE,
die ja in erster Linie Konsumenten sind,
uns derartig unterstitzt haben, dass wir
diesen Preis erhalten haben. Vielen Dank!

An dieser Stelle mdohten wir auch .Eis
Epicerie Zolwer” zum Gewinn des Bioagrar-
Jurypreis beglickwinschen.

Danlela Noesen, Blo-Létzebuerg ash.




Gemiise / Obstbhau
Adams Frank, Ansembourg
*dendekerk Raymond, Betzdorf
Ateliers Wraizbierg, Dudelingen
Autisme Luxembourg, Beckerich

+ Bio-Gartnerei op der Schanz Altrier sarl., Altrier
{ein Teil ist in Umsteliung)

Biwer Georges & Robert, Dalhelm**

CG.M.D.5. Les Services de |'Entraite, Troivierges
*CIGL-E=ch “Projekt Kalendula™, Esch-sur-Alzetie
CIGL-Pétange ashl, Pétange

Co-Labor - Grénge Kuerf, Walferdingen

*Forum pour |I'Emploi - Am Gartchen, Diekirch
Haff Ditgesbach, Ettelbrick

*NMousel Annick, Longsdorf

# Philipp-Rausch Sylvie, Steinsel

*ProfActif - Am Gérichen S0d, Luxembourg

Brennerei
Bertrand-Graf Jean-Pierre, Hostert

Weinbau

BeisselBecker Jo€, Bous

*Entringer Carlo, Lenningen

Krier-Bisenius Jean-Paul, Bech-Kleinmacher
Krier-Welbes Guy, Ellange-Gare

Roeder Luco, Steinheim

*Sunnen-Hoffmann Yves, Remerschen

Ackerbau und Viehzucht

* An Miergen, Gosseldingen

* Arend-Stemper Guy, Pétange

Baltes-Alt Daniel, Stegen

# Betriebsgemeinschaft Terrenhof, St. Vith B
Born Radiger, Morbach D

Brandenburger M., Filzdorf

Colling von Roesgen JeanLouis, Colmar-Berg
Dondlinger Albert, Ospern

*Dormans Reiff und Sohn, Fischbach
Emering Marc, Sprinkange

*Fischbach-Reiff Annick, Enscherange
Frangois Patrick, Hostert

*Goedert Charles, Ospem

*Hamen Mico, Drauffelt

# Hoeszer-Haff, Bergem

Bio-Létzebuerg

Vereenegung fir Bio-
Landwirtschaft Lihzhuu\g asbl

Aktuelle Mitglieder von Bio - Letzebuerg

*Hoffmann Romain, Diekirch
Houtmann Jos, Buschdorf

* Jacobs Francis, Kalborn
Jemming-Schmit Marie-Antoinette, Kahler
Johanns-Dostert Anita, Assel

+ Haes-Haff, Hoscheid-Dickt

+ Kass-Haff sarl., Rollingen
*HKeizer Amand, Tadler

Heup Nicolas, Welswampach™*
Hintzle's Haff, Harlange

Kleer Mario, Everlange

Kler Claude, Bertrange

*Hoeune Marco, Harlange
Laeisenhof, Trier D

Lambert Guy, Walzdorf
Linden-Wirth Josiane, Reichlange
Matgé-Stoltz Isabelle, Dondelange™*
*Mathieu Christian, Derenbach
Mehlen Alex, Manternach =+

+ Meyers-Weis Guy, Windhof
Miller-Mariany Frank, Bastendorf =+
+ Schancok-Haff, Hupperdange
*Secharll Roland, Lellingen
*Sohmit André, Dadelingen

Sobral Julio, Christnach

+ Van Dyck Serge, Leudelange
*Witry Pierre, Dippach

Imker

# Bienenlehrstand, Grevis Michel, Hollenfels
+ Collette Michel, Mertzig

*Dammé Roger

*Halmes Mico, Bivange

Thiel Marc, Manternach

+ Van der Pal-Becker Steffan, Pratz
*Weiler-Petit Claudine & Alain, Nothum

# Wenkin-Grenez Chantal, Niederanven

Verarbeiter / Handler
+ BIOG, Minsbach

* BIOG Molkerei, Minsbach

+ Biogros, Mansbach

BIO-OVO 5.A., Buschdorf
*0IKO-Bakhaus, Minsbach

Alle hier aufgelisteten Betriebe sind Mitgliedebetriebe von Bio-Létzebuerg asbl. und halten sich an
die 3 zusatzlichen Anforderungen die fir eine Miigliedschaft erflllt werden missen.

* Blo LETZEBUERG
Logo Nutzer

** Betriebe
in Umstelfung

www.blo-letzebuerg.lu

# Demeter Betriebe

+ Demeter und Blo
LETZEBUERG Betriebe

n www.facsbook.ocom/ bloletzebusrg



Fair a kooperativ mat de Bio-Baueren

I} Rollingergrund I} Erpeldange B} Rollingen (Mersch)

v Bio Marché v Bio Marché v Bio Haff Buttek
v Bio-Metzlerei Quintus
n Hupperdange n Windhof ]
n Merl | v Bio Haff Buttek v" Bio Haff Buttek r&
v Bio Marché . _ ot
3 Dudelange | X ©
Bl Munsbach v Bio Marché E
v" Bio Marché o]
v Bio Boucherie Esch-Belval | | ez
v" Restaurant & Catering v Bio Marché 3.
v beauty & culture v Bio@Home Gotiteg te bio, B
Maturkosmetik, Geschenkartikel, luna ii g
Bilcher, Haushaltswaren etc. E::::;in{?_:ﬁr;g::r:t fmﬁﬂ? la vie/ ;

Are Spezialist fir Bio- an Demeter-Liewesméttel

Naturata Bio-Metzgerel

Bio-Qualitéit déi schmaacht!

I"-.,u - Fr: 02:00 - 12:00 Uhr | Sa: }:I.:.l[] 18:00 |._Jhr



