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Kokoshlutenzucker

v Nicht-raffiniert

¥ Fair world: gleiche Chancen fir Frauen

v Humanitares Projekt gegen die Armut:
Arbeit + Einkommen fir 850 Familien in Java

v Nachhaltigster Zucker (nach WHO
Weltgesundheitsarganisation)

v Sanfter Karamellgeschmack

“Die Verwendung von Kokosbliiten Zucker
kann die Armut auf der Erde beseitigen.”
== - Gandhi -

AUSGEGLICHEME LEBENSKRAFT




Herausgeber

Bin—l.é"rzebuﬁfr;; !

Verernegemy fir B
Lawchwictichaft Litrebsery osbl

ed

13, rue Gabrigl Lippmann # L-5365 Munsbach
wirw.bio-letzebueng.lu

e-mail: info@bio-letzebuerg.u
mousek@bio-letzebuery. u
noesen@bio-ktzebuerg. u
staudenmayer@bio-letzebuerg Ju

Tal: Julie Mousel: 26 1523 - 74
Daniela Noesen: 26 1523 - 80

Fa: 261523 - 81

Weihnachten ist die Zeit der Wiinsche

Sarah Wiener hat es beim Bio-Symposium suf den Punkt gebracht: der Bauer ist des Bavern
Feind und dies sei bewusst iniifert. Die Bauvern sind nictd mehr frei, geraten in finanzielle
Abhangigkeit und werden zum guten Schiuss noch zum Buhmann gemacht. Wir brauchen sber
keine Schuldzuweisungen. Die Landwirte missen authoren sich gegenseitig z2u bekampien, denn
sie sitzen alle im selben Boot. In der Umirage bel korwentionellen Landwirten zu ihrer Hakung
zum Biclandbau, die wir dieses Jahr in Auftrag gegeben haben, stelte sich heraus, dass
Bivlandwirtschatt auch bei den Landwirten gesellschaftsfahig geworden ist. Die Prirzipien des
Bivlandbaus werden nicht abgelehnt, aber viele sind unsicher, ob sie des Risiko einer Umstellung
auf sich nehmen kdnnen,/mochten. Erfreulicherweise haben 23.5% der Landwirte an der Umirage
tefigenommen. Die Auswertung (n=387 Betriebel ergab, dass das Potential degenigen, die sich
eine Umstellung worstellen konnen, mit 18,3% (n=564) durchaus varhanden ist. 27,5% (n=56) haben
noch nicht dariber nachgedacht, lehnen Biclandwirtschaft also nicht ab, wie es leider noch 51%
(n=178) tun. Dennoch erscheint uns das vorhandene Polential grof genug, um auch poliisch
weiterhin an den passenden Rahmenbedingungen zu arbeiten. Schieflich bestatigte Hem Efgen
auf dem Bio-Symposium, dass das Ziel 100% Bivlandbaw im Jahr 2050 zu emeichen, wie es die
Rifkin-Studie worsieht, ein Prozress sei, auf dessen Weg sich das Landwirtschaftsministerium
bereits begeben habe. Wir wirden uns nun wunschen, wa mit den Emenninissen der akiuelen
Umifrage, mit dem Landwirtschaftsministerium wnd den zugehorgen Verwaliungen aktiv an
diesem Prozess teiflzunehmen und einen wirklich ambiionierten Bioaktionsplan und Pestizidaktions-
plan aufustelien, die koharent mit dem PDR post 2020 dann auch zum Zel 100% Biolandbau im
Jahr 2050 fihren konnen.

Ihnen wnd lhren Familien, Nebe Leser und Freunde der Biolandwirtschafl, winschen wir ein
gesegnetes Weihnachtsfest und ein giickliches Neues fahr 2018!

Daniela Noesen, Bio-Létzebuerg ashl.

Redaktion Machdruck
Ander Schanck (AS), Anja Staudenmayer (AST), nur nach Absprache mit den Herausgebern
Hanna Heidt (HH), Tom Kass (TE], Veririeb

Julie Mousal (M), Daniela Noasan (DN)

Auflage
6,000

Erscheinungsweise
Mérz, Juni, September, Dezember

Beratung / Layout

OIKD — Consulting / Georges Goedert
Tel. 2615 35 70 » Fax 26 15 36 71
e-mail: goedert.oiko@pt.lu
wrw.oiko.lu

Mit der finanzigllen Unterstiizung von NATURATA
und Cactus.

[ Autoran sind fir den Inhalt

Inrar Artikal selbst varantwortich,

Dia Redakiion bahitt slch das Recht wor,
Anzakgon, walche Skokoglsch nicht vartrattar
odar nicht Infamathy sind, rcht zu werierdiichen.

Imiprime sur paplar recycld. @

Impressum



\ NATORATA

FAIRTRADE .o 3 3 mehr aks bio

MEHR ALS KAKAO

Hochwertiges Kakaopulver stark oder schwach entilt. Edelkakao aus der Karibik Vollmundiger
Geschmack Ideal zum Backen und flr Trinkschokoladen. 100%6 Bio und Fairtrade.

www.naturata.de

mmmh!

Bio-Produkter
aus der Regioun




Dossier — Die Bedeutung des Tieres
in Landwirtschaft & Erndhrung:

¢ 3. Bio-Symposium in Luxemburg

¢ Das schonste Rind unter der Sonne

Riickblick:
¢ Vorstellung der Umfrage zum Biolandbau in Luxemburg

IBLA
¢ Mutter- und Ammengebunde Kalberaufzucht
in der Milchviehhaltung

Riickblick:
¢ Zukunft sden - 2017

Bio-Létzebuerg:
* [Demeterseite

Riickblick:
¢ Birdwaichday & Bio-Maart

Bio-Létzebuerg:
+ Vereenegung fir Bio-Landwirtschaft Létzebuerg asbl
¢ Mitgliederliste

15

16

18

Inhaltsverzeichnis



|

Die Bedeutung des Tieres
in Landwirtschaft und Ernahrung

Zum 3. Mal bat die Vereenegung fir
Biclandwirtschaft — Bioc-Letzebuerg zum
Bio-Symposium. Dieses Jahr wurde ein
landwirtschaftliches Thema ausgewahit,
das die Gemiter der Gesellschaft und
der Landwirte bewegt: Was ist artgerechte
Tierhalung, wie steht es um das Tierwohl
und die Tierwarde, wieviel Fleisch essen
wir, hinterfragen wir unsere Gewohnheiten
usw.? Sarah Wilener, Kochin, Autorin, Un-
ternehmerin und Martin von Mackenzen,
Demeterlandwirt am Dottenfelderhof und
Dozent an der Landbauschule Dottenfel-
derhof e\, waren als Referenten geladen,
um vormittags zu diesen Fragen Stellung
zu nehmen. Far Sarah Wiener, beginnt die
Qualitat der Lebensmitiel im Boden mit
dem Saatgut und den Anbau- und Verar-
beitungsmethoden und nicht erst in der
Kiche =selbst. Martin von Mackensen
beleuchtete das Thema von der kultu-
rellen Bedeutung des Tieres in der Ge-
schichte der Menschheit bis heute. Die

daraus resultierende
Mensch-TierBeziehung
izt der Schlissel for
den verantwortungs-
vollen Umgang mit
den Tieren heute und
in Zukunft. Der Podi-
umsdiskussion, die Jean Stoll in diezem
Jahr letztmalig moderierte, stellten sich
zus&izlich zu den Referenten der Landwirt-
schafts- und Verbraucherschutzminister
Fernand Etgen, die Emahrungssoziologin
Rachel Reckingsr und Camille Miiller al=
Vertreter der Viegan Society Luxembourg.
Sowohl Rachel Reckinger als auch Camille
Mualler steliten den hohen Fleischkonsum
im den Fokus, und Martin von Mackensen
fragte bei Fernand Eigen nach, wie die
Versorgung mit 100% regionalen Luxem-
burger Produkten geférdert wirde? Sarah
Wiener warf ihrerseits die Frage auf, wa-
rum Luxemburg denn nicht die Chance
ergreifen wirde, als Vorreiter in Eurcpa

fur eine biologische, nachhaltige Landwirt-
=chaft zu fungieren? Femand Eigen zitierts
daraufhin die Zielformulierung der Rifkin-
Studie, biz 2050 in Luxemburg 100%
Biolandbau zu reslisieren. Wie die poli-
tische Weichenstellung fur diezen Weg
aussehen soll, konkretisierte der Minister
nur insoweit, dass es sich bei dieser Ent-
wicklung um einen Prozess handele, in
den man bereits eingetreten sei. Diese
Aussage wurde dann auch als Schluss-
wort einer angeregien Diskussion zurlok
behalten. Lesen Sie hier die Interviews mit
den Teilnehmem des Bio-Symposiums.

Daniela Noesen, Bioletzebuerg asbl,

. Wir konnen nicht gesunder
Teil einer kranken Natur sein.”

Das ist eine gute, aber auch schwierige
Frage: Qualitat beim Kochen fangt nicht
am Schneidbrett an, sondem beim Boden,
beim Samenkom, der Sorte, den Klimakbse-
dingungen, den Anbau und Beshandlungs-
methoden und bei der Verarbeitung. Jeder
dieser Schritte beinhaltet Qualitat, die zu
definieren ist.



Heute brauchen wir Wissenscheaftler, die
uns sagen, was wir es=en sollen und was
gesund fir uns izt. Daran merkt man, dass
etwas schief IGuft. Wir sind ein Teil der Matur
und =ollten natlrlich essen — unvergiftet,
urverarbeitet, keine manipulierten Lebens-
mittel. Wir kdnnen nicht gesunder Teil einer
kranken Matur sein. Die Ernahrung ist der
Pfeiler unserer Existenz und Kultur

Sile haben sich demnach auch mit der Ethik
der Tierhaltung beschaftigt. Die Bnfiifhr-
img eines Terschirtzlabels in Detrtse iland,
eln neires Tlerschitzgeselz in Luxemburg,
welches die Wilrde des Tleres beriicksich-
tiet, all diese Bemilinmgen zelgen, dass dle
Bedewrtung der Tlere In der geselschaftil-
chen Wahrmehmung augenommen hat. Wie
Ist thre Einstefung zu den Nitztieren?

Seit der industriellen und grinen Revolution
sind wir vemn rechiten Weg abgekommen:
Tiere sind keine Mitgeschopfe mehr, son-
dern Sticke, die zur Gewinnmaximisrung

..Die Verantwortung darf nicht
an der Stalltiire aufhoren!”

Herr von Mackensen, was muss sich
fhrer Melnung nach an der Grundeinstel-
lung der Menschen gegeniber den Tieren
verdndern?

Wir missen auf das Tier als Mitgeschopf
schauen. Es ist ein Perfektionist und wir
verdanken ihm unsere Entwicklung! Das
dirfen wir nicht aus den Augen verlieren.
Aber sobald wir anfangen das Tier zu dko-
nomisieren und hierauf dem Fokus legen,
verlieren wir es aus den Augen. Wir neigen
dazu unsere Haustiere zu verhatzcheln
und zu _vermenschiichen”, wahrend wir
unsere Multztiers _entmenschlichen”. Inder
Mensch-Tier-Beziehung ist der Mensch
derfenige, der die verantwortung fir das
Mitgeschopf dbemehmen muss.

Das Schiaciten der Tlere gehdrte frifrer
zum Krelslauf des Lebens mit dazu, ofne
hnterfragt zu werden. Bekommt das
Taten der Tlere z0 Nalvungszwecken
heute efne neue Bedeutung?

der Untemehmen dienen. Dabei haben wir
das Bewusstsein dafir verloren, wie un-
wilrdig dies ist. Uber gezieltes Marketing
und Gewinnmaximierung behindert die
Agrarindustrie die gerechte Tierhaltung,
schafft sie sogar ganz ab. Obwohl 35 wie
ein Kampf David gegen Goliath scheint,
gehort dieses System, dass in jedem
seiner Kettenglieder ein Desaster ist,
transformiert oder abgeschafft!

Was wilrden Sle den Landwirten
wilnschen?

Wir breuchen eine Anderung des landwirt
schaftlichen Systems — es ist nicht ideolo-
Eisch, sondem wissenschaftlich bewiesen,
dass ein _weiter wie bisher™ nicht mehr
geht. Fakt ist, dass unsere Ressourcen
endlich sind. Es braucht den gesellschatftli-
chen Diskurs, in dem die Fragen zu Boden,
Wasserschutz, Klima und zum Leid unserer
Mitlebewesen aufgearbeitet werden. Die

Ja, natdrlich! Das Schlach-
ten gehort immer noch dazu.
Die Frage lautet \Wie muss
es richtig sein?® Das wich-
tigste Hriterium dabei ist der
verantwortliche Mensch.
Derjenige, der die Bezie-
hung zum Tier hat und die
Merantwortung fir das Tier
dberncmmen hat. Denn er
muss auch die Veramtwor-
tung fir die Schlachtung
des Tieres Gbernehmen.
Die Verantwortung darf
nicht an der Stalltdre
aufhiren!

Wie sehen Sle zukdnftis
ile Stellung des Tleres
in einem Bauernbetriely?
Es ist immer auch die
Frage, welches Tier auf
dem Betrieb gehalten
wird. Der Wiederkauer
hat beispielsweize

eine sehr bedeutende

Bewegung muss von unten ausgehen,
unterstitzt von einer passenden Politik,
die sich diesen Werten nicht verschliefsit,
sondern das Richtige befordert.

Der Markt ist durch Wirtschafts- und Eigen-
imterezzen verarmt, wir brauchen wieder
mehr Vielfalt. Mit unserem ausbeuteri-
schen Verhalien gegendber der Natur,
veriben wir ein Verbrechen gegen uns
selbst! Der Aspekt der Seele, des Men-
sohenverstandes wird gerne belachelf.
Wir glauben, uns an eine Wissenschaft
Klammern zu missen, die der Irrtum won
morgen und zudem nicht die Gesamtheit
des Lebens im Blickpunkt hat. Vereinzeltes
Inselwis=en rechifertigt etwas, was nicht
zu rechtfertigen ist. Wir haben nur eine
Erde und die missen wir auch fir die
kommenden Generationen erhalten.

Martin von Mackensen: .Schon bei den jungen

Menschen muss das Interesse geweckt werden ”



Rolle fir den Bauernbetrieb. Das Tier
ist grundsatzlich aus dem Betrieb zu er-
nahren. Der Betriebskreislauf aus Eméah-
rung und Mist als Donger ist mdglichst
geschlossen zu halten. Wir missen das
Interesse der Nicht-Landwirte wecken und

,Man moge mir meinen Traum
nicht nehmen.”

Herr Miiller, was muss sich Hrer
Meilnung nach an der Grimdelnsteliing
der Menschen gegeniber den Tieren
verdndern?

Das Tier muss als individuelles, flhlendes
und (auf seine eigens Weise) wahrnehm-
endes Wesen anerkannt werden. Weiteres
wirde sich dann in der Tierhaltung und dem
Mensch-Tierverhdinis von =elbst ergeben.
Hat sich die Grundeinstellung einmal ver-

andert, wirde die vegane Bewegung mit
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Formen finden die Gesellschaft mit in den
Prozess einzubinden. Nur 5o kann Bewusst-
sein und gesellschaftliches Engagement
ge=chaffen werden. Das Interesze muss
Uber die Jugendzeit gewecki und verankert
werden. £.B. in den Schulen mit altersent-

der Forderung nach . Tierrechiten™ natiirlich
immer noch gegeniber der  Tierausbeu-
tung” im Widderspruch stehen.

Als Veganer lehnen Sle Jegliches tle-
rische Produkt ab. Hel@t das, dass der
Mensch gar kebhe Tiere mehr halten soli?
Wenn doch, wie solfte die Tlerhaltung
Ihrer Melnimg nach aussehen, sowohl
Haustlere als auch Nutztiere betreffend?

Haustiere: =oll man adoptieren, was viele
Veganer Ubrigens tun, und unnoatige Zich-
tungen weitgehend vermeiden.

Eine Kulturlandschaft chne Weidetiere ist
nicht maglich, daher hege ich das . Wunsch-

sprechenden landwirtschaftlichen Themen
und zwar wahrend der gesamten Schullauf-
bahn. Dies ist eine Generationsaufgabe,
die wir jetzt unbedingt angehen missen. [

Foto: Emile Meniz

denken” einer Weidehaltung chne Ausbeu-
tung. Reslistischer wére es jedoch, dass
Luxermburg die Nuiztierhattung wenigstens
auf eine flachengebundene und autarke
Weidenhaltung reduziert, was Tieren und
Urmwelt gleichermaen zugutekame.

Man maoge mir den Traum nicht nehmen.
Wie sieht fir Sie zukiinftiz eln Bauern-
betrieb aus?

Realistizch gesehen wird es immer Tier-
haltung geben. Neben einer bicdynami-
schen Landwirtschaft wére ein biove-
ganer Acker- und Gemiseanbau beson-



ders in der solidarischen Landwirtschaft
maglich. Im deutscheprachigen Raum hat
man schon bewiesen, dass es, natirlich
standortbedingt, klappen kann. Da eine bio-
dynamische Landwirtschaft auch weniger
Tierhaltung bedeutet, konnten die nicht
mehr bendtigiten Monokulturen fir die

~RegelmaBig und maBig, das
ist meine goldene Regel”

zusatzlich erforderlichen Fachen, sowie
die Stalle, zu Gewachshausern umge-
staltet werden. Wirde die Landwirtschaft
vegan lebenden Menschen alle nitigen
Lebensmittel - vollwertig, natdrlich und
gesund - anbieten, welche (fast) alle Nahr-
stoffe abdecken, dann kinnte man auch

Die Tierhaltung in Luxemburg ist wohl auf
manchen Betrieben intensiv, aber nicht _in-
dustriell”, wie wir es von Bildem aus Nachbar-
landern kennen. Die Intensivierung ist auch
selten die Wunechldsung fir die Betriebe,
zondern eine Konseguenz aus wirtschaft-
lichen Zwangen,
wie z.B. das
Wegfallen der
Milchquoten.
Jedoch ist eine
sehr intensive
Haltung kaum
mit den Zielen
im Natur-, Um-
welt- und Klima-
schutz dberein
Zu bringen. Wenn
die Verbraucher
diese Haltungs-
formen wirklich
ablehnen, zollten
sie es auch klar
demonstrieren,
d.h. inren Konsum
an tierizchen Pro-
dukten einschran-
ken, beim Einkaw
fen die regicnalen
Produzenten urter
stiizen sowie an-
gemessene Preise
fir die Produkte zu
zahlen bereit sein.
Momentan, sieht
man nur den Er-
folg der Disocoun-
ter-Geschéfie, ist

der Mar entgegentreten, dass Veganer
sich Oberwiegend von hochindustrialisier-
ten Produkien und umweltschadlichen
Importen ernéhren. Denn in der Tat |asst
ein breites Angebot an lokalen pflanzli-
chen Produkten zu winschen Obrig.

dies alles noch ungenidgend um unsere
Produzenten zu einem Umschwung zu mo-
tivieren. Unzer Ministerium ist deswegen
dabei neus Mafinahmen zu ergreifen, um
ez Konsumenten sowohl wie Grofikichen
Zu erleichtem, inre Produktwahl in Richtung
von mehr Machhaltigkeit zu orientiersn.

Das neue Tierschutzgesetz legt die grund-
legenden Regeln des Tierschutzes fest,
welche unter Anderem in der Mutztier-
haltung einzuhalten sind, wahrend die
Ausfuhrungsbestimmungen prakiische
Anforderungen an die Tierhaltung bezig-
lich des Tierschutzes festhalten. Letztere
sind oft Vorgaben von den Europdischen
Gesetzestexten und enthalien Mindest-
anforderungen. Verschiedene Forderungen
der Biolandwirtschaft, die Gber diese hin-
ausgehen, sind ebenfalls in der europai-
schen Gesetzgebung zur Biclandwirtschaft
enthalten. Will man nun strengere Regeln
in der konventionellen Landwirtzchaft
einfuhren, pladiere ich dafar, dies mit-
tels geeigneter Labels zu tun und damit
verschiedens Produzenten des landwirt-
schaftlichen Sektors anzureizen und zu
belohnen anstatt Ober Reglementierung
zusatzliche Anforderungen an Alle zu
stellen.

lch personlich esse =ehr germne Fleisch,
allerdings nicht jeden Tag. Qualitat steht
vor Quantitét. Regelmatig und matig,
das ist meine goldene Regel, und das
nicht nur in Bezug auf Fleisch.”
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~Bel Innovationen geht es nicht
um Wachstum oder Upscaling,

sondern um Ubiquitat und
Exemplaritat”

Tierhalung und Fleischkonsum sind aus
Sicht der Konsumenten/-innen von meh-
reren Ambivalenzen gepragi. Einerseiis
haben =ie einen uberdurchschnittlichen
Fleischhunger. Der jahrliche Pro-Kopf-
Verbrauch liegt im EU-Durchschnitt bei
82 kg (im Weltdurch=schniit bei 42 kg); in
Luxemburg sind es hingegen 89 kg. Dabei
empfiehlt die Deutsche Gesellschaft fur
Ernahrung (DGE) aus gesundheitlichen
Grinden maximal 300-600 g Fleisch/
Woche (was 31 kg/lahr entspricht). An-
dererseits liegh laut einer Eurobarometer-
Befragung (201.3) den Luxemburgem,/-innen
das Tierwchl am Herzen und sie waren

bereit, mehr Geld fir Fleisch auszugeben,
das nach Qualitdtsmerkmalen zu Tierhal-
tung, Filtterung, Ausmafi des Weidegangs,
Transportzeit, Schlachtungsmethode usw.
zertifiziert sei. Dennoch wird weiterhin vor
allem Billigfileisch konsumiert — und das
in einem Land mit einem der hochsten
Lebensstandards sowie einer der hichs-
ten Machfrageguote fur Bio-Produkte. Es
sind insbesondere politische und juristi-
sche Rahmenbedingungen Gber Gebote
und Verbote in der Tierhaltung, geknipft
an Unternehmensberatungen, Anreize zur
Diversifizierung, Labels und Kentrollen,
die die aktuelle Landwirtschaftspolitik im
Sinne des Tierwohls optimieren konnen.
So ware auch die Intransparenz in der
RAeischvermarkiung vemringert, wobei Kon-
sumenten/-innen derzeit kaum werbindli-
che Informationen dber das Tierleben auf
Verpackungen finden.

Schatzungen zufolge stehen Weltborgern,”
-nnen kinfiig weniger als 2000 m2 Acker-
land pro Fopf und pro Jahr zur Verfigung, um

ihre Bedirfnisse an Emahrung, Energie und
Textilien zu decken. 70 % der Treibhaus-
gasemissionsn sowie der Agrarflache
lassen sich auf tierische Lebensmitiel
Zurdckfihren. Eine Ernahrung mit mehr
pflanzlichen Lebensmitieln wirde dem
Klimaschuiz und der effizienteren Ausnut-
zung der landwirtschaftlichen Muizflache
dienen — es gabe weniger Treibhausgas-
emissionan und es misste weniger virtu-
elle Flache aus Sudamerika zur Herstel
lung von Kraftfutter importiert werden.
Die chnehin noch nie emreichte welweite
Ernahrungsgerechtigkeit und -sicherheit
ware somit weniger Druck ausgesetzt.
Doch die Tierhaltung hat eine grofers wirt-
schaftliche Rendite als der Pllanzenanbau.
Eine wesensgemate Tierhaliung erhalt
Kulturlandschaften, Bodenfruchtbarkeit
und Biodiversitat, insbesondere an sinem
Grinlandstandort wie Luxemburg, dennoch
izt der Fleischkonsum dberproportional
hoch. Mach agrarkologischen Prinzipien
angebautes Gartengemise weist eine
zusatzliche Alternathe auf, die landeffizient
izt und zahlreiche Arbeitsplétze schaffen
kann. Hier geht es nicht um Wachstum oder
Upscaling, sondern um Ubiguitét
und Exemplaritdt, d.h. ein ahnlich
kleines Modell kann ohne viel Tech-
nikaufwand oder Investitionen multi-
pliziert und fiexibel an entsprechende
Kontexte angepasst werden. Durch
dkologische Kreislaufwirtschaft, soli-
darische Landwirtschaftzmodelle,
padagogische Bauernhdfe o4, redu-
Ziert sich die Entfremdung zwischen
Produzierenden und Konsumisrendesn
durch diverse, neu ausgehandelie Bin-
dungen — im Sinne von Achtsamkeit
und MNahe, alber auch von Verbindungen
und Synergien. Diese fordem mehr Em-
pathie fur Produktionspraktiken so-
wie fur den eigentlichen Wert von Le-
bensmitteln. Vernetzungen, kritisches
Hinterfragen, aber auch das Andern
von Produktions- und Konsumgswohn-
heiten sind die Zutaten fir eine nach-
haltige Erndhrungskultur, die sich nicht
priméar am Weltmarkt orientiert, sondern
regionale und saisonale Qualititsni-
schen innovativ und verantwortungsvoll
belebt — so dass sie nach und nach zum
Mainstream werden konnen.



Die Kuh ist ein Teil unserer Kulturlandschaft

Auf dem Bichaff Tocdlermillen der Familie
Heiser gehdren die Highlandrinder zur Fa-
milie, sie sind die _schinsten Rinder unter
der Sonne”. Bereits Ober 140 Jahre ist
die Familie Keiser auf der Toodlermillen
ansassig und heute betreibt Amand Kei-
ser gemeinsam mit seiner Frau Sylvia
und seinem Sohn Serge den Biobetrieb
mit angegliedertem Heuhotel und Cam-
pingplatz. Amand Keizer ist durch und
durch Oberzeugter Biobauer:

-lch will Bicbauer sein. Biolandwirtschaft
ist die ressourcenschonendste Wirt
schafisweize und ich wversuche damit

meinem Standort gerecht zu werden.
Dazu gehdrt, dass ich nur eine be-
stimmite Anzahl an Tieren halten kann,
um damit die Biodiversitat und die
Landschaft zu erhalten. Die Rinder
sind ein Teil der Kuhurlandschaft.”
Fir Familie Keiser kommt es auf die
Haltung der Tiere an, dann ist es fur
sie auch kesin Problem, dass ihre
Tiere zu einem Teil ihrer Mahrungs-
ketie gehdren. Die Tatsache, dass
seine Tiere ein gutes Leben in der
Matur, aber mit Familienanschluss,
haben, ist fir den Bicbauern eine

Genugtuung. Die natumahe Haltung der
Tiere heiBt for Amand Keiser aber nicht,
dass die Tiere sich selbst dberlassen
bleiben. Es ist ihm wichtig, dass seine
Tiere menschenbezogen und ruhig sind.
Deshalb ist er oder sein Schn Serge viel
bei den Tieren, auch um eventuelle Ver-
letzungen ocder Erkrankungen direkt er-
kennen zu kénnen. Sie gehen noch ei-
nen Schritt weiter: sie geben ihre Tiere
biz zum Schluss nicht aus der Hand —
auch der leizte Gang scll fir die Tiere
angstfrei sein. Sie zichten ihre Tiere
auf Gesundheit, Vitalitat und Langle-
bigkeit, damit sie gut angepasst sind.
Schlietlich sind sie verantwortlich fr
ihre Tiere.
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Betriehsgrofe:

72 ha Landwirtschaftliche Nutzfidche

35h
und

T ha Acketland

Fruchtfolge:
2-3 lahre Kleegras
Winterweizen
Roggen o. Triticale o. Spelz
Hafer

Tierbestand:

55 Highlandrinder mit 2 Zuchtstieren
|slandpferde

Mitglied bei Bio-LEtzebuerg seit 1997,

Adresse:
Familie Amand Kelser-Braune & fils Serge Kelser
1, Toodlermillen
L9181 Tadler-Moulin
00352/83 91 89 E
kelsera@pt lu i

wiww_ toodiermillen_lu

S en

Die Nachirage nach dem Feisch von der
Toodlermillen ist hoch, aber die Produk-
tion wird nur leicht ausgeweitet, soweit
die Flachenausstattung des Betriebes
es uldsst Es wird kein Futter zugekauft,
sondern nach dem Prinzip der Kreislauf
wirtschaft gearbeitet.

Die arbeitsteilige Vermarkiung der Pro-
dukite Ober die BIOG ist fir Amand Keizer
ein Schidssel zum Erfolg, denn die genos-
senschaftliche Vermarktung ist for alle
Beteiligten eine WinWin-Situation. Die
Solidaritat zwizchen den Akteuren ist das
wichtigste Element dabei. Das ist auch
ein Grund, weshalb sich Amand Keiser
bei der Vereenegung Bic-Létzebuerg en-
gagiert.

Seit seiner Umstellung auf Biolandwirt-
schaft erlebt Amand Keizer immer wieder
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Grinland, davon 12 ha Blodiversitatsfiachen

seinem

Zuspruch
Umfeld und Hundenkreis,
was ihn in seiner Haltung
bestarkt:

aus

-Der Konsument ist auf
mich zugekommen wund
gab mir das Gefihl, dass
ich etwas Richliges ge-
macht habe_”

Jch habe fesige-
stellt, dass meine
Produkte zu mei
nem Botschafter
geworden sind.
Regionalitdt s=agt gar
nichts dber die Qualitat
eines Produktes aus,
sondem lediglich an wel-
chem Ort es produziert
wurde. Ich =age meinen
Kunden, wie das Pro-
dukt entstanden ist und
warum z.B. nicht immer
Waren zum Verkauf ste-
hen kinnen. Das ist mei-
ne Philosophie.”, sagt
Amand Keiser, der =ich
sehr viel mit der Vermark-
tung beschaftigt hat und
oft mit Menschen zu tun
hat, da er ja zusétzlich
einen Campingplatz und
ein Heuhotel betreibt. Er
izt Obrigens in Luxemburg

der erste Inhaber des EUEoo Labels im
Tourismusbersich fir seinen Camping-
platz und sein Heuhote!!

Die Nahe zum HKonsumenten liegt ihm
sehr am Herzen. Der Kundenkontakt
muss aufgebaut und gepflegt werden,
dann kann man zum einen auf die Win-
sche der Munden eingshen und zum
anderen erklaren, wie auf dem Betrieb
gearbeitet wird. Das Kaufverhalten der
Biokunden ist bewusster. Es wird weniger
Fleizch gege=s=en, aber dafir gezielt ein-




Zutaten:

* 1 Kg Roastbheef

+ 1 Esslaffel Grill und
Pfannen Gewlrzmischung

van Lebensbaum
- 2 Essloffel OI

= etwa 500 ml Feischbrihe

(Bouillon)

gekauft. Die Haltung der Tiere auf der
Toodlermillen wird zum Qualitatskriterium,
fir das die Munden auch Wartezeiten in
Kauf nehmen und bereit sind mehr Geld
auszugeben. Mit dem monetaren Wert
des Produkies steigt auch die Wertschat-
zung desselben. Wertschétzung, die auch
Zu einer respekivelleren Haltung gegen-
Uber dem Tier und seiner Leistung flhri.
Fleischkonsum - ja oder nein? ist for
Amand Keiser eine Frage des Umgangs
mit den Tieren. Fir ihn =sind die Tiere ein
Teil der Kuhturlandschaft und damit mit
seinem Leben verbunden. Er arbeitet

o~

REZEPT

Roastbeef vom Highland

Backofen auf 180° Umiuft vorheizen. Flelsch von Sehnen und
Hiutchen befrelen, mit Ol elnrelben und mit der Gewirzmi-

schung wiirzen. Man kann auch nur mit Salz und Pfeffer wiirzen.

Roastbeef in elne Rosipfanne legen auf der 2ten Einschublelste
von unten In den Ofen stellen. Das Flelsch an der héchsten
Stelle messen, pro Zentimeter etwa 16 Minuten Garzelt (hingt

auch vom Ofen ab) berechnen. Nach ungefihr elner halben

Stunde hat das Flelsch sich zusammengezogen und man kann
die Restgarzelt besser bemessen. Den Fond mit etwas von der
Flelschbrithe (Bouillon) ablischen und das Flelsch damit dfter

begieen.

Roastheef in 1/2 em dicke Schelben schnelden und servieren.

Dazu passt auch elne Sauce Béarnalse, Rosmarin Kartoffeln

und Salat der Salson.

geme mit seinen Tieren zusammen, bietet
inmen ein gutes Leben und bemiht sich
um eine tiergerechte Sohlachtung. Mag-
voller Fleischkonsum bei tiergerechter,
umweltachonender Haltung zu angemes-
=enen Preizen ist fir Amand Keiser ein
zukunfisfahiges Modell.

#Alz Blobausr srhalte loh dis natiirllohen
Rezzourcen und die Blodiversitat durch
die Nutzung der Flachen mit Flelzohrin-
dern, In melnem Fall mit Highlandrin-
dern. loh bin dankbar, dazz loh die Natur
dureh melns Wirtzohaftzwelze srhalten

kann. Daz Izt fiir mioch der dohtlge Weg
und melns Kunden umterstitzen mich
dabel. Der Respelt vor dem Tler wird
Wieder zunshmen, wenn Flelzoh nloht =u

Spottpreloen angeboten wird.” |
Daniela Noesen, Bio-Letzebuerg asbl.
Fotos: Familie Keiser
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incredible

j ‘ l organic teas

Avec la boite a thé Pukka en édition limitée de Noél

Contenant une sélection de 30 sachets de thés et infusions
biologiques aux bienfaits réconfortants et nourrissants : or de
curcuma, nuit paisible, chai original, trois gingembres et trois cannelles.

. pu%«:




Vorstellung der Umfrage zum Biolandbau

in Luxemburg

,Einstellung luxemburgischer Landwirte zu biologischer Landwirtschaft:
Umstellungsmotive und —hemmnisse"”

Die Vereenegung fir Biolandwirtschaft -
Bio-Leétzebuerg stellte im Oktober die Um-
frage zum Biclandbau in Luxemburg vor
Sie hatte diese Umnfrage, die sich an kon-
ventionelle Landwirte richtete, im Rahmen
einer Bachelorarbeit von Theresa Babucke
und Johanna Schaubmayr an der Univer
sitat fur Bodenkultur Wien, in Aufirag ge-
geben, dis von Herm Prof. Christian R. Viogl
betreut wurde. Warum stagniert die Entwick-
lung des Biclandbaus bei rund 4%, wo doch
die Machfrage ganz klar steigt? Werden
die neuen staatlichen Forderprogramme
Wirkung zeigen? Die fur 2017 angesetzte
Mid-Term-Review fur die Periode 2014-
2020 kommt in Luxemburg nicht zum
Zug, da das dafur notige Agrargesetz erst
in diesem lahr in Kraft getreten ist. Die
Attraldivitat der Bioforderung liegt namlich
nicht in deren absoluten Hohe, sondemn in
dem Abstand, den die Biopramie zu den
ubrigen kumulierbaren Agrarumwetrmat-
nahmen hat. Hierauf sollte in Zukunft der
Fokus gelegt werden.

23,5 % aller angeschriebenen Landwirte
haben den Fragebogen ausgefillt und
zurackgeschiokt, was uns sehr positiv
Uberraschte. Die Landwirte wurden nach
ihren Betriebzdaten, ihren Werten, Motiven
fiur eine Umstellung und Hinderungzgrinds
fur eine Umstellung befragt. In der Auswer-
tung wurden 4 Gruppen gebildet, je nach
Haltung zur Umstellung (von Umstellung
beschlossen bis Umstellung kommt nicht
in Frage). Diese Einteilung lief eine gezielte
Bewertung der Aussagen der Landwirte
zu. Dabei fiel auf, dass fur 51% (N=178)
der Landwirte und 34, 2% (n=13) der be-

Umstellungsbereitschaft der
Landwirte

Umstellungsbereitschalt der belragten Landwirte

T30 (=)

L1E6% [n=56)

51N (n=178).

FLEN [n=0E]

{n Landwitea345)

AT Qe 74T

fragten Winzer eine

Umstellung auf Bio-

landwirtschaft nicht

in Frage kommt, aber

grundsatzlich die

Prinzipien des Bio-
landbaus nicht ab-
gelehnt werden.
Viele der Befragten
konnen sich derzeit
{noch) nicht vorstellen
auf chemisch-synthe-
tische Dinge- und
Pflanzenschutzmittel
zu verzichten, sind
sich aber der Problematik der eingesetzten
Stoffe bewusst. Die Befurchtung vor zu
hohem Unkraut- und Schadlingsdruck,
sowie Pflanzenkrankheiten stellen einen
Haupthinderungsgrund fur eine Umstellung
dar. Ebenso der burokratische Aufwand und
die Kontrollen. Mach ihren Motiven fir eine
Umstellung befragh, wurden am haufigsten
Grundwasser und Bodenschutz, Efohung
des Tierwohls und die klimaschonende
Bewirtschaftung genannt. Bei den Winzem
ergaben sich ahnliche Ergebnisse, ihnen
lag auch die Biodiversitét am Herzen, so-
wie die Wirtschaftlichkeit. Alle Befragten
auferten Bedenken, ob die Preise fir Bio-
produkite wirklich kostendeckend seien.
Die ckologischen Motive dberwogen bei
den Befragten, wahrend die okonomische
Betrachtung eher hemmend wirkte. Zumal
die Umstellung aufiwendig und mit groBem
personlichem und finanziellem Risiko ver-
bunden ist, scdass man davon ausgehen
kann, dass kaum eine Umstellung allein

Urnitellung it schon
o bosaen

34, 30% {n=13]

= Eins Limatsllung wird

Lat-T

B Uber eine Umsielung

wimde noch aiche

nachgedacht

W Eing Umstelhang kammt

nécht in Frage

LR AL TS [n ‘Winzer = 38)

3T, Oktcber 31T

Im Luxemburg

aus okologizchen Grinden erfolgen wird.
Das Potential fir eine Ausdehnung zeigt die
Umfrage allerdings auch auf: 2,3% (n=8)
haben eine Umstellung bereits beschlos-
=en, 16% (n=56) erwagen eine Umstellung.
27 5% (n=986) haben noch nicht dariber
nachgedacht Dem gegenluber stehen 51%
(n=178), die derzeit eine Umstellung ab-
lehnen. 64 der befragten Betriebe waren
demnach potentielle Bicbetriebe, die kurz-
fristig betrachtet in Umstellung gehen
konnten. 96 Betriebe haben noch nicht
daruber nachgedacht, sich aber mit dieser
Umfrage beschaftigt und sind vielleicht sen-
sibilisiert. Hier kann nun konstruktiv ange-
setzt werden. Denn um dieses Potential
zukinitig nuizen zu konnen, ist auch die
Politik gefordert die richtigen Weichen zu
stellen spétestens ab 2020, M

Daniela Noesen, Bio-Létzebuerg asbl,

Umstellungsbersitichait der befragten Winmer

2,60% [nal) Umatellung ist schon

eschlonsen
18, 80% [re=T)
® Eine Umstellung sird
erwapen

B Ukser sine Urmielang
wurele fzsch aicht
rachgedacht

W Fine Umstellung ket
ekt in Frage

BOS N nes) LA

34,205 (n=13]
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Mutter- und Ammengebunde Kalberaufzucht in
der Milchviehhaltung

Das Thema der mutter- und ammenge-
bundene Kalberaufzucht sollte auch bei
der Digkussion Ober die artgerechie Tier
hattung benlcksichtig werden. Denn durch
diese Art der Aufzucht wird die natlriche
Beziehung zwischen Kuh und Kalb st&rker
als in der dblichen landwirtschaftlichen
Praxis gefordert.

Die dbliche landwirtschaftliche Praxis in
der Milchviehhaltung besteht darin, dass
die Kalber ab ihrem ersten oder zweiten
Lebenstag von den Mittern getrennt wer
den, um diese normal zu melken. Die Kalk
ber werden meistens weimal taglich mit
dem Nuckeleimer mit Frischrilch gefiitert.
Dieses Verfahren ist altbewahrt, aber ver
hindert die natirliche Beziehung zwischen
Kuh und Kalb.

Deshalb versuchen viele Landwirte ein
System zu finden, welches eine natdrli-
che Beziehung zwischen Milchkihen und
Falbern ermdglicht. Allerdings erfordert
die mutter und ammengebundens Kalber
gufzucht neben den Kenntnissen zum na-
thrlichen Verhatien der Tiere auch eine Ein-

schatzung aller Aspekie, Moglichkeiten und

Grenzen der Tiere gich fiexibel anzupassen.
Je nach Stallsystem, Charakier der Herde
und Vorliebe des Betriebsleiters kommen
prinzipiell drei unterschiedliche Systeme
der mutter- und ammengebundens Kalber-
aufzucht in Frage.

Zum einem gibt es das Systemn des langzei-
tigen, restriktiven Saugens mit zusatzlichem
Melken. Dabei kommen Kihe und Kalber
2-mal taglich zum Saugen zusammen.
Meist saugt nur das eigene Kalb bei der
Kuh, es kinnen aber auch fremde Kalber
zusatzlich an einer Kuh saugen. Ein wei-
teres System ist das des langzeitigen
Saugens mit unbegrenziem Fugang und
zusatzlichem Melken. Hier haben Kihe
und Kalber Ober mehrere Stunden pro
Tag oder unbegrenzten Kontakt zuein-
ander. Zusatzlich werden die Kihe 1- bis
2-mal pro Tag gemolken. Meist saugt nur
das eigene Kalb bei der Kuh, es kinnen
aber auch fremde Kalber zusatzlich an ei-
ner Kuh saugen. Das letzie System ist das
langzeitige Zaugen (ganze Trankeperiode)
chne zus&tzliches Melken. Dabei sind die
Kihe und jeweils 2 — 4 Kalber pro Kuh

unbegrenzt zuzammen. Diese Kihe sind
Ammen und haben immer fremde Kalber
dabei. Die Mitter der K&lber werden nach
kurzer Saugezeit nur noch gemolken. Die
Ammen dagegen werden erst nach dem
Absetzen der Kalber oder in der ndchsten
Laktation wieder gemolken. Zusatzlich
gibt es beim ersten System noch unter-
schiedliche Varianten beziglich des Zu-
sammentreffens der Kihe mit den Kak-
bem; dies betrifft vor allem den Zeitpunkt
des Zusammentreffens zwischen Kuh und
Kalb, den Zeitabstand zum Melken oder
den Ort des Zusammentreffens. Auch gibt
es mehrere Absetzvarianten. Hier wird un-
terschieden zwizchen dem Saugen bis
zum Absefzrten und der Trennung vor dem
Ab=etzen.

Weitere Informationen kdnnen Sie dem
Merkblatt  Mutter- und Ammengebundene
Kalberaufzucht in der Milchviehhaltung™
vom FiBL in Zusammenarbeit mit dem
IBLA entnehmen. W

Hannah Heidt, IBLA
Foto: Francis Manderscheid
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Unterstitzen Sie mit uns kleinb8uerliche Familienbetriebe in Deutschland,
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Damit leisten Sie einen wichtigen Beitrag zur Firderung der Bodengesundheit

und Bio-Diversitdt in Europa. :
i y hochwertige Proteine
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www.rapunzel.de

Wir machen Bio aus Liebe.
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ZUKUNFT SAEN - 2017

in Leudelingen auf dem Betrieb
der Familie van Dyck

Am &. Oktober trafen sich viele Menschen  wan Dyol, wo ein Feld mit Weizen sin-
auf dem Bic-Létzebuerg-Betrieb der Familie  gesat wurde. Die Geste des Getreide-

ausséens per Hand ist das ureigene
§O8 RCCmE Symbaol der Landwirtschaft far Mah-
e e e e iy o = rungsmittel- und Saatgutsouveranitat.
-= Wer das Saatgetreide hat, kann die
Menschen erndhren. Durch das S&en
per Hand entsteht mehr Bewussisein
fir die landwirtschaftlichen Jusammen-
hénge, die Bedeutung des Bodens und
Versténdnis fir die Arbeit auf einem Bio-
betrieh.

.Die Aktion versteht sich als Botschafter
fur Genmtechnikfreineit und Zugénglich-
keit zum Saatgut als freie Entscheidung
der Landwirte, chne Diktat mulinatic-
naler Konzerne und deren Patente auf
Lebendiges”, erklarie Daniela Nossen.

Mach dem S&en wurde das Zukunfisbrot
2017, welches vom Qiko-Bakhaus aus
dem Weizen gebacken wurde, der im
Vorjahr auf dem Kass-Haff in Rollingen
ausgesat worden war, angeschnitien. Da-
mit wurde der Kreislauf aus S8errErnten-
Essen geschlossen und durch die Neu-
aussaat ernseut begonnen. Mit einem
klginen Imbiss versorgt, den der Verein
offerierte, konnten die Gaste sich bei

Steve Schwartz vom Kraeizschouschiesch-
gaart Uber Gemisesaatgut informieren.
Er zichtet viele verschiedene Gemise-
sorten und leistet damit einen Beitrag zum
Erhalt der Vielfalt der Sorten. Die Besucher
konnten sich zudem den Hof anschauen
und beim Melken helfen. M

Daniela Noesen, Bio-Létzebuerg asbi.
Fotos: Francis Manders cheid
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Demeter-Seite

Bio-Létzebuerg §

Yerwenagureg f= Ria-
Lomirreriat v Lbrrebuseg asnl w

Fachgruppe

Demeter-International

Zertifizierungs-Workshop 2017

Emerson College, Sussex, England

Es war eine grofe Freude, den Demeter-
Intematicnal Zertifizierungs-Workshop im
September im Emerson College im Saden
Englands willkommen zu heifen. Sowohl
der fur England typische Regen als auch die
frihe Herbstsonne begleiteten das Tref
fen. Emerson verbindet mit Dr. Herbert
HKoepf, eine lange Tradition mit der Bic-
dynamischen Landwirtschafi.

FiBL-Mitbegrun
verstorben

Ziel des Workshops ist, dass sich Zertifi-
Zierer aus der gesamien Demeter-Bewe-
gung treffen, um sich dber die praktizche
Amwendung der Demeter-Richtlinien aus-
zutauschen. Dieses Jahr waren wir 25
Teilnehmer.

Es wurden u.a. folgende Themen behan-

delt: Import in die USA, Genehmigungs-
verfahren fir Betriebsmittel, Kennzeich-

nung und Rezepturgenshmigungen fur
DemeterProdukte.

An beiden Tagen bot sich die Gelegenheit,
an gefihrten Besichtigungen des Emer-
son Campus und der nahe gelegenen
Tablehurst Farm teilzunehmen. I8

Richard Swann und Reto Ingold

inder Fritz Baumgartner

Am 4. Oktober ist Fritz Baumgartner in seinem 89. Lebensjahr
in Barau im Emmental (CH) gestorben. Nachruf von

FiBL-Direktor Urs Niggli.

Fritz Baumgartner hat in seinem Leben
sehr viel bewegt. Er war einer der sieben
Grinder der _Schweizerischen Stiftung
zur Forderung des biologizchen Land-
baus”, welche das FiBL gegriondet und
getragen hat. Er hat seinen damaligen
Landwirtzchafisbetrieb in Oberwil, den
Bruderholzhof, als Versuchsgut zur Ver
figung gestellt. Das erste Bire des FBL
im Jahr 1974 war auf diesem Betrieb.
Fritz Baumgariner und seine Frau Anneli
bewirtschafteten den Betrieb bis 1982

biclogizch-dynamisch.

Danach gingen sie zurick auf den grofien
Betrieb La Branche in Mollie-Margot im
Waadtland, den sie bereits 1964 zusam-
men mit einem heilpédagogischen Heim
aufgebaut hatten. In diesen fast 35 Jahren
haben Fritz und Anneli Baumgartner ihr
groBes Fachwissen und ihre Begeiste-
rung fir die biclogisch-dynamische Land-
wirtschaft an dber 100 Lehringe weiter-
gegeben. Als der Verband Schweizer-
ischer biclogizcher Landbauorganisation-
en (VSBLO; heute Bio Suisse) gegnindet
wurde, trug Fritz als Prasident des Produ-
zentenvereins fir biclogizch-dynamische
Landwirtschaft wesentlich dazu bei, dass

AGRI-KULTUR Dezember 2017 S N766

sich die biologisch-dynamischen und die
biologizch-organizchen Bauem und Baue-
rinnen einigten und sich in einem Verband
zusammenschlossen.

Fritz Baumngartner war von 1973 bis 2007
ununterbrochen im Stiftungsrat des FIBL.
Als biologisch-dynamischer Landwirt war
er auch in der Begleitgruppe des DOK-
Versuches. For mich war er im Stiftungsrat
wie ein Baum: Unbeirrbar, stark, schit-
zend, lebenzbejahend, optimistisch. Er
glaubte stets ans FIiBL, in guten wie in

schlechten Zeiten. Oft [Schelte eran den

Sitzungen ermutigend und dann holte

er plotzlich aus dem Stand zu einem

Exposé aus, welches einem die ganze

Welt erkl&ren konnte.

Das FIiBL denkt an ihn mit grofier Dank-
barkeit zurick. Ohne ihn gébe es uns
nicht. Denn es war Fritz, der damals un-
ter den Grindungspersonlichkeiten ohne
Wenn und Aber sagte, wir brauchen ein
Forschungsinstitut. Wenn er etwas sagte,
dann galt das. ™

Urs Niggli, 5. Oktober 2017
(veroffentlicht mit freundlicher
Genehmigung des Autors)

ngh:r

Schanck-Haff

————— Hépperdang ——

Biakgedch-dyamedch Loadwirtachalt siter 1980

Entdecken Sie eine Vielfalt an
Demeter-Produkten in unserem

Schinken und die K-ﬁnpmci.im
“Hépperdanger” in mehreren
Geschmacksrichtungen
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L-9755 Hupperdange
Tél 99 75 08 . Fax 97 94 44
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Birdwatchday & Bio-Maart

Grousst Familljefest am Biodiversum zu Remerschen

Gemeinsam mit dem .Centre nature et
forét Biodiversum™ hat die . Vereenegung
fir Biclandwirtschaft Letzebuerg ashi. - Bio-
LEétzebuerg” -, im Rahmen des Nationalen

Aktionsplanes Biologizcher Landbau, am
30. September ein Familienfest im Bio-
diversum organisiert, denn Naturschutz
und Biclandwirtschaft passen einfach gut
Zusammen.

Anlésslich des Birdwatchdays, an dem
WiIgel becbachiet, eingefangen, begutachiet
und berngt wurden, wurden auch verschie-
dene Ateliers fr Kinder, gefihrie Wanderun-
gen, Fototouren, sowie eine Tour mit einer
Marchenerzahlerin angeboten. Der Produ-
zentenmarkt und das Catering wurden won
Bioc-Létzebuerg organisiert. Wieder einmal
war es schin zu sehen, welche Vielfalt an
Bioprodukten von unseren Bicbetrieben
angeboten wird. Einige Kinstler hatten ihre
‘Werke mitgebracht, mehrere Firmen stellien
Kemeras und Fernglaser aus und auch das
Lnstitut fir biclogesch Landwirtschaft an
Agrarkultur Létzebuerg — IBLA asbl.” stellie
seine Areit vor

Die Bicdimker von BicLétzebuerg; Michel
Collette, Nico Hamen und Familie Weiler-
Petit steliten ihre wertvolle Arbeit vor Zur
Verkostung ihrer Weine waren unsere Wit-
glieder Caves Sunnen, Guy KrierWelbes,
Luc Roeder und Jean-Paul Krier-Bisenius
auf den Markt gekommen, sie wurden unter-
stinzt vom Biowinzer Hapgy Dutchy”. Bioge-
mize in groBer Auswahl hatten die Mit-
glieder ProActif und Co-Labor mitgebracht,
sowie der Biohaff Clees.
Weitere Spezialitdten von
Mitgliedsbetrieben waren
die Speisedle der Familie
Goedert, der Ziegenkése
vomn Bichaff Baltes und die
Mudeln von An Dudel. Auch
Bic-Owvo, Qiko-Bakhaus und
die BICGMolkerei warsn mit
ihren Produkten prasent. Die

Vereenegung fir Biclandwirtschaft infor-
mierte dber Bio-Landwirtschaft. B

Daniela Noesen, Bio-Letzebuerg ashl.
Fotos: Jessro Photographie

Riickblick




Bio-Létzebuerg

Blo-Létzsbusrg izt 2012 aus einer Fusion
der zwei Luxemburger PionierBio-Verbands
Bio-LABEL und DemeterBond hervorge-
gangen. Ziel und Zweck dieser Verschmel-
zung war die Stérkung der Bio-Bewegung
in Luxemburg durch BOndelung der Krafie
unid deren Professionalisierung durch eine
koordinierte Mitarbeiterschaft.
Ordentliche Mitglieder des Vereins kinnen
in erster Linie die landwirtschaftlichen und
gartnerizchen Betriebe werden, die den
in den Statuten des Versins festgelegten
Richtlinien nachkommen, sowie Verarbei-
tungs- und Handelsbetriebe, die Blo-Ltze-
busrg-Produkie verarbeiten, verpacken und
handein. Andere Interessenten und Freunde
der Bio-Bewegung kinnen Fordermitglied
oder unter bestimmten Umst&nden auch
ordentliches Mitglied werden. Betriebe, die
in der Umsztellung =ind bezahlen, wihrend
diezer Zeit einen geringeren Beltrag, da
=ie ihre Produkie noch nicht als BicWare
verkaufen kbnnen.

Elo-Létzebuerg iibernimmt fiir zeine
Mitglleder untersohledilohe Aufgaben.
Zum einen vertritt der Verein die Intsrecsen
seiner Mitglieder nach aufien, dies sowohl
auf politischem Felde als auch insgesamt
in der Gesellschaft. Neben der Mitarbeit
in ministeriellen Arbeitsgruppen, wahrt der
Verein weitestgehend die Interessen der
Biclandwirte in der Umsetzung der gesetz-
lichen Rahmenbedingungsn. Meben dieser
politizchen Arbelt wird aber auch Arbeit flr
die Mitglieder geleistet, indem beispislzwei-
=& die spezifische Bloberatung durch das
IBLA mitgetragen wird. Dle Beratung Izt
Blo-Ltzebuerg sehr wiohtlg, daher bezu-
gohuzzt der Versln auch Im neusn Syztem
die Beratung fir celne Mitglleder und
tbernlmmt die Elgenbetelligung fir zwel
biz drel IBELA-Beratungzsmodule pro Jahr.

Zum anderen wendet sich der Verein mittels
des vierteljahrig erscheinenden Magazins
Agrloultur, mit Vortragen und Konferenzen
an die Offentlichkeit, um diese fir diese
Gkologischste Form der Landwirtschaft zu
sensibilisiersn. Hinzu kommt die Zertifizle-

rungzarbelt und Pflege unserer Marken. Fir

all diese Leistungen zahlt jedes Mitglied
einen flichenbezogenen Beitrag.

Uncer Logo

Wir sind stelz lhnen das Zeichen fur Bio-
produkte aus der Region, die exklusiv
von Blo-Letzebuerg-Betricben produziert
werden, vorzustellen.

Hiermit bistet Blo-Létzebusrg seinen Mit-
gliedern eine Unterstitzung fur die Ver-
marktung ihrer Produkte an. Das eigens
Label kann von interessierten Produzenten
und Verarbeitern auf ihrem Hof- oder Fir-
menschild oder auch auf thren Etiketten
genuizt werden. Diese Nutzung wird mit
jedem Interessenten vertraglich geregelt
und beinhaltet auch die Zahlung einer
Lizenz, mit der es dann auch maglich wird,
die o gekennzeichneten Produkie zu pro-
moten. Da nicht jeder Mitgliedsbetrieb Pro-
dukte zum direkten Verkauf hat, oder nicht
auf diese Form der Kennzeichnung ange-
wiesen ist, ist die Nutzung dieser Viermark-

| Bio-Létzebuerg
Landmirichats Loty oo

tungsunterstitzung nicht obligatorisch.

~Mitglled bel Blo-Létzebusrg ashl.” oder
~Member bal Blo-Létzsbuerg ashl.”
Mochten Mitgliedsbetriebe das neue Logo
nicht nutzen, kénnen sie dennoch ihre Mit-
gliedschaft beim Verein nach Aufen kom-
munizieren. Es besteht hier die Moglichkeit
folgenden Slogan unter bestimmiten Mut-
zungsbedingungen zu verwvenden:

| Mitglied bei Bio-Létzebuerg ashbl.

| Member bei Bio-Létzebuerg asbl. |

Wollen Sle mehr wizoen iber den Vereln?
Die Bedingungen fir den Beitritt, die Arbeits-
gruppen und Projekte, die Mitgliederbeitrage,
die Nutzung des neuen Logos oder dber
sonstige Formen der Unterstitzung? Dann
konnen Sie sich geme an uns wenden.

Daniela Noesen und Julie Mousel

Carole Dieschbourg dberreicht Amand Keiser als 1 Betrieb in Luxemburg

das EU-Ecolabel fir Tourismus

. ST iR
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Gemiise / Obstbhau
Adams Frank, Ansembourg
*dendekerk Raymond, Betzdorf
Ateliers Kraizbierg, Dudelingen
Autisme Luxembourg, Beckerich

+ Bio-Gartnerei op der Schanz Altrier sarl., Altrier
{ein Teil ist in Umstelung)

Biwer Georges & Robert, Dalheim* *
C.M.D.5. Les Services de |'Entraite, Troivierges
*ClIGL-Esch “Projekt Kalendula™, Esch-sur-Alzetie
CIGL-Pétange ashl, Pétange

Co-Labor - Grénge Kuerf, Walferdingen

*Forum pour I'Emploi - Am Gartochen, Diekirch
Haff Ditgesbach, Ettelbriick

*NMousel Annick, Longsdorf

# Philipp-Rausch Sylvie, Steinsel

*ProfActif - Am Gérichen S0d, Luxembourg

Brennerei
Bertrand-Graf Jean-Pierre, Hostert

Weinbau

BeizselBecker Joe, Bous

*Entringer Carlo, Lenningen

Krier-Bisenius Jean-Paul, Bech-Kleinmacher
Krer-Welbes Guy, Ellangs-Gare

Roeder Luo, Steinheim

*Sunnen-Hoffmann Yves, Remerschen

Ackerbau und Viehzucht

* An Miergen, Gosseldingen
*Arend-Stemper Guy, Pétange

Baltes-Alt Daniel, Stegen

# Betriebsgemeinzchaft Terrenhof, St Vith B
Born Radiger, Morbach D

Brandenburger M., Filzdorf

Colling von Roesgen Jean-Louis, Colmar-Berg
Dondlinger Albert, Ospern

*Dormans Reiff und Sohn, Fischbach
Emering Marc, Sprinkange

*Fischbach-Reiff Annick, Enscherange
Frangois Patrick, Hostert

*Goedert Charles, Ospem

*Hamen Mico, Drauffelt

# Hoeser-Haff, Bergem

Bio-Létzebuerg

fir Bio=
Londwirtschaft Liiu!u..ng ashl

Aktuelle Mitglieder von Bio - Letzebuerg

*Hoffmann Romain, Diekirch
Houtmann Jos, Buschdorf

*Jacobs Francis, Kalbomn
Jemming-Schmit Marie-Antoinette, Kahler
Johanns-Dostert Anita, Assel

+ Kaes-Haff, Hoscheid-Dickt

+ Kass-Haff sarl., Rollingen
*HKeizer Amand, Tadler

Heup Nicolas, Weiswampach**
Hintzle's Haff, Harlange

kleer Mario, Everlange

kler Claude, Bertrange

*Hoeune Marco, Harlange
Laeisenhof, Trier Dv

Lambert Guy, Walzdorf
Linden-Wirth Josiane, Reichlange
Matgé-Stoltz Isabelle, Dondelange**
*Mathieu Christian, Derenbach
Mehlen Alex, Manternach **

+ Meyers-Weis Guy, Windhof
Miller-Mariany Frank, Bastendorf =+
+ Sohanck-Haff, Hupperdange
*Scharll Roland, Lellingen
*Sohmit André, Dhdelingen

Sobral Julio, Christnach

+ Van Dyck Serge, Leudelange
*Witry Pierre, Dippach

Imker

# Bienenlehrstand, Grevis Michel, Hollenfels
+ Collette Michel, Mertzig

*Dammé Roger

*HKHalmes Mico, Bivange

Thiel Marz, Manternach

+ Van der Pal-Becker Steffan, Pratz
*Weiler-Petit Claudine & Alain, Nothum

# Wenkin-Grenez Chantal, Niederanven

Verarbeiter / Handler
+ BIOG, Minsbach

* BIOG Molkersi, Minsbach

+ Biogros, Miansbach

BIO-OVO S A., Buschdorf
*COOPERATIONS Als.b.l.
*0IKC-Bakhaus, Minsbach

Alle hier aufgelisteten Betriebe sind Mitgliedsbetriebe von Bio-LEtzebuerg asbl. und halten sich an
die 3 zusatzlichen Anforderungen die fir eine Miigliedschaft erflllt werden missen.

* Blo LETZEBUERG
Logo Nutzer

** Betriebe
in Umstellung

www.blo-letzebuerg.lu

# Demeter Betriebe

+ Demeter und Blo
LETZEBUERG Betriebe

n www.faosbook.com/ bloletzebusrg
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Fair a kooperativ mat de Bio-Baueren

I} Rollingergrund I} Erpeldange B} Rollingen (Mersch)
v Bio Marché v Bio Marché v Bio Haff Buttek
v’ Bio-Metzlerei Quintus
Hupperdange B} Windhof —
B Verl ; v Bio Haff Buttek v Bio Haff Buttek o
v/ Bio Marché  —
3 Dudelange ©
El Munsbach - - —
- . ‘ v" Bio Marché F
v" Bio Marché [~ ]
/ Bio Boucherie Esch-Belval | c
v" Restaurant & Catering v Bio Marché 3‘
v" beauty & culture v Bio@Home Goiteg to b 3
Naturkosmetik, Geschenkartikel, i :
B Mo el M A goitey ta vel S

Are Spezialist fir Bio- an Demeter-Liewesméttel

NATURAIA |

Fair a kooperativ mat de Bio-Baueren

Den Online-Shop vun
den NATURATA-Butteker
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