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Nous nous engageons

a vous offrir pour tous vos besoins le meilleur
produit biologique. Sans OGM, sans pesticides,
sans engrais chimigues —sans compromis!

Nemmen dat Bescht!
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NATURATA Dinkel Teigwaren - biodynamisch, schwabisch & fair!

Eine schonende Verarbeitung und beste biodynamische Rohstoffe sorgen fur den typisch guten Biss der Dinkel Teigwaren von NATURATA. Anbau, Verarbeitung und
Vertrieb finden komplett in Baden-Wrttemberg statt. Von dort werden die NATURATA Dinkel Teigwaren tber den Naturkost-Fachhandel in andere Regionen geliefert.

Den Dinkel liefern rund 25 Landwirte aus dem Stiddeutschen Raum. NATURATA pflegt mit dieser Demeter-Erzeugergemeinschaft seit Uber 20 Jahren eine faire
und verlassliche Partnerschaft. Mehr zu der langjahrigen Zusammenarbeit erfahren Sie in dem ausfuhrlichen Artikel in der ,Schrot & Korn* Ausgabe 12/2015.

myclimate
S www.naturata.de



Biolandwirtschaft — (k)eine Option fiir die Zukunft(?)!

In den vergangenen Monaten wurde viel (ber die Probleme in der Landwirtschaft gesprochen
— Milchkrise, Preisverfall etc. und dann stellte sich die Frage, ob es nicht sinnvoll sei, auf
Biolandwirtschaft umzustellen?

Die Gewerkschaften unserer Bauernkollegen gaben auf einer Pressekonferenz bekannt, dass sie
Biolandwirtschaft nicht fiir eine zukunftstrachtige Option fiir ihre Betriebe halten, obwohl sie den
Biolandwirten grofSen Respekt fir ihre Arbeit zollen. Die Vermarktung sei aber nicht ausreichend
und man wiirde standardmaéRig auf Ausnahmegenehmigungen zurtickgreifen. Schade, dass ihre
Betrachtungsweise so kurzdenkend und ihr Wissen so Ilickenhaft ist. Hier ist noch viel Gesprachs-
und Informationsbedarf!

Fiir die Biobauern stellt sich diese Frage nicht. Der Wunsch der Konsumenten nach Bioprodukten,
der sich auch in ihrem Kaufverhalten widerspiegelt, starkt die Bio-Landwirte in ihrer Arbeit. Der Ruf
der Gesellschaft nach einem Paradigmenwechsel in der Landwirtschaft wird immer lauter. Nicht
noch mehr Biodiversitatsverlust, artgerechte Tierhaltung mit méglichst wenig Medikamenteneinsatz,
keine Industrialisierung der Landwirtschaft, keine Belastung von Lebensmitteln und Trinkwasser etc.,
diese Liste ist noch erweiterbar. Die Realitét scheint die schleppendende Entwicklung in Richtung
ressourcenschonende und sozialverantwortliche Landwirtschaft ein zu holen. Die Biolandwirtschaft
ist Vorreiter in dieser Entwicklung. Warum nicht daran teilhaben? Neue Wege gehen- und aktiv
werden! Die Landwirte sitzen alle im selben Boot - warum also nicht gemeinsam Ldsungen finden?

Auch seitens der Politik darf in diesem Sektor mehr gewagt werden. Aber Vorsicht; nicht auf Kosten
der Verbraucher! Der Biolandbau hat ein transparentes und aufwendiges Kontrollsystem fiir Anbau
und Verarbeitung der Biolebensmittel aufgebaut, um seinem hohen Qualitatsanspruch und der
Umsetzung des Biogedankens bis zum Teller des Konsumenten gerecht zu werden. Der Ruf nach
mehr Bioproduktion auf teilweise umgestellten Betrieben, die also neben der biologischen Produktion
auch noch konventionell arbeiten, ist nicht glaubwiirdig! Es gibt sicherlich Ubergangsvarianten fiir
Betriebe, die zur Umstellung mehr Zeit bendtigen. Hier bestehen durchaus Handlungsspielrdaume um
diesen Betrieben entgegenzukommen.

Im Dossier dieser Ausgabe kommen wir auf unser erstes Bio-Symposium Ende Oktober zuriick, wo
Bio-Létzebuerg verschiedenste Akteure aus der Landwirtschaft, der Verarbeitung und Vermarktung,
sowie der Konsumentenseite eingeladen hatte, um lber die Zukunftsfahigkeit der Biolandwirtschaft
zu diskutieren. Das breite Interesse und die vielen Diskussionsbeitrdge bestarken uns, in dieser
Richtung weiter zu arbeiten. Ganz, wie Martin Ott auf dem Symposium gesagt hat:

,Es gibt keinen Weg zur Biolandwirtschaft, die Biolandwirtschaft ist der Weg!“

Dani Noesen, Bio-Létzebuerg
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Atem frei mit Rudolf!
von Amanprana

Grippe? Erkiltung? N #
Verstopfte Nase?

Rudolf! erfrischt und befreit die
verstopfte Nase schnell. Weniger
Schnupfen und Husten. Beruhigt
den Rachen. Halt Bakterien und
Viren effektiv in Schach. Bei
Erkdltung und Grippe. Lost Schleim.
Bringt Linderung. Rudolf! ldsst Sie das
Leben in vollen Zigen geniellen, selbst ™
wenn Sie krank sind. Rudolf! reiben Sie unter
die Nase, auf die Brust, auf den oberen Riicken,
den Hals, die Kehle und die Fultsohlen.

X

Schlecht schlafen? Schnarchen? Schlafapnoe?

Eine gute Nachtruhe sorgt fiir einen guten Start in den Tag.
Jetzt konnen Sie nachts tief durchatmen. Mit Rudolf! schlafen
Sie schneller ein. Sie schlafen tiefer. Adé Schlafprobleme,
Schlaflosigkeit und unruhiger Schlaf. Rudolf! Krauterbalsam mit
10 Pflanzenextrakten hilft. Auch bei Kindern.

Rudolf! sorgt fiir mehr Sauerstoff beim Fitnesstraining, Yoga,
Laufen, Radfahren, FulRball, Krafttraining ... Sport und Sex
Rudolf! unter die Nase reiben und jede Herausforderung wird
leichter. Rudolf! befreit die Nase und bringt mehr Sauerstoff in
die Lunge. Mehr Luftvolumen. Das merkt man. Professionelle
FuBballer tun dies fiir schnellere Sprints und bessere Ausdauer.
Rudolf! schiitzt auBerdem die Luftwege praventiv vor
Infektionen beim Sport und in klimatisierten Raumen.

Rudolf!  atemfrei: v/ Schnell und  wirksam v Klein
und  praktisch o Rudolfl  ist  keine  Medizin.
Nebenwirkungen: Frleben Sie einen sensationell tiefen
freien Atem =) o/ Natirliches Heilmittel:
was NICHT darin enthalten ist, ist
genauso wichtig wie die Inhaltsstoffe

Oral & Auris fir
Aphten, Zahn und Ohr

Aphten im Mund oder auf der Zunge?
Oral & Auris hilft schnell. Aphten
sind manchmal schmerzhaft und immer
argerlich. Stress, geringere Widerstandskréfte,
Miudigkeit, Viren und Bakterien konnen die

Ursache sein. Hier verschafft Oral & Auris Abhilfe.
Schnell und wirksam. Oral & Auris beseitigt den Schmerz und
gibt Viren und Bakterien keine Chance. Reiben Sie Oral & Auris
auf die Aphte. So oft Sie wollen. Der Schmerz und die Aphte
schmelzen dahin wie Schnee in der Sonne.

Entziindetes Zahnfleisch, Abszess oder entziindeter Zahn?

Argerlich und schmerzhaft. Oral & Auris beseitigt die Ursache
bis zum Knochen. Reiben Sie es auf und rund um die entzlindete
Stelle, sowohl im Mund als auch auf Wange und Kieferknochen.
Gut einmassieren und hdufig wiederholen. Ihr Zahnfleisch, lhre
Zihne und lhre Laune werden lhnen schon bald dankbar sein.

Ohrenentziindung, Ohrenschmerzen, Tinnitus oder Ohrensausen?
Ohrenentziindung (Mittelohr, Innenohr, Aufenohr) konnen
stechende, ausstrahlende oder klopfende Schmerzen
verursachen. Das ist zum Gliick meist ungefahrlich. Oral &
Auris geht griindlich gegen Pilze, Viren und Bakterien vor.
Wenden Sie Oral & Auris mithilfe eines Wattestdbchens im
Ohr, auf dem Ohr und rund um das Ohr sowie unter der Nase
an. Oral & Auris einmassieren und die Anwendung stiindlich
wiederholen. Weg sind der Schmerz und die Ursache. Auch
hilfreich bei manchen Formen von Ohrensausen (Tinnitus).
Oral & Auris ist eine Olmischung auf Basis von Kokosdl extra
virgin mit 11 Pflanzen- und Krduterextrakten.

- Oral & Auris zur akuten Behandlung von Aphten, Zahn und
Ohr: v Schnellund witksam o Kleinund praktisch o/ Oral
& Auris ist keine Medizin. Nebenwirkungen: Beseitigt
den Schmerz und die Ursache =) o Natiiiches
Heilmittel- was NICHT darin enthalfen ist,
ist genauso wichtig wie die Inhaltsstoffe

BewusstNICHTinRudolf! und Oral & Aurisenthaltensind: Paraffine, Vaseline, chemisches Terpentindl (= Erddlderivat,
auch Nafta oder White Spirit genannt), Duftstoffe (= riechende Chemikalien), Xylometazolin, Ipratropiumbromid,
Lidocain, Chlor, Wasserstoffperoxyd, Paracetamol, Naphthylmidazolin, Oxymetazolin, Natriumlaurylsulfat, SLS ...

100% BIO ® 100% ACTIV  100% NATURLICH  100%%® o 100% VEGAN ® 0% JUNK

Bei naturata Geschaften und Bioladen e Info & anmelden Newsletter: www.noble-house.tk

AUSGEGLICHENE LEBENSKRAFT
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Wem gehort der Boden?

Der Besitz von Grund und Boden schafft
Sicherheit!

Der Boden war bisher traditionell Uber Jahr-
tausende der landwirtschaftlichen Nutzung und
somit der Nahrungsmittelproduktion vorbehalten.
Doch neben der Land- und Forstwirtschaft wird
zunehmend mehr Land fur die industrielle
Nutzung, den Wohnungs- und Strassenbau
gebraucht. Kapitalkraftige Privatpersonen
und Investitionsgesellschaften kaufen Land
um ihr Kapital zu sichern und sogar uber die
Spekulation noch zu vermehren. Landgrabbing
a la luxembourgeoise! Die Preise flr Acker-
land, Wiesen und Weiden haben nichts mehr
mit dem landwirtschaftlichen Ertragswert zu
tun. Wenn ein Bauer Land zukaufen will, um
seinen Betrieb zu vergrossern, kann er dies
nur tun wenn er gute finanzielle Reserven, vor
allem aus nichtlandwirtschaftlicher Tatigkeit
oder Erbschaft, vorweisen kann. Besonders
auf Versteigerungen kann man aktuell dies-
beziglich absurde Situationen feststellen,
s0 dass sich berechtigt die Frage gestellt
werden kann: Was schiitzt Grund und Boden
davor, aufgekauft und dann nicht mehr land-
wirtschaftlich genutzt zu werden?

Wie kam es zu der Privatisierung des Bodens
bei uns?

Die Besitzverhaltnisse beim Boden, wie wir
sie heute kennen gibt es, agrargeschichtlich

Urspriingliches Ackerland wird zu Bauland:

Das Agrarland ist der Bauspekulation schutzlos ausgeliefert.

gesehen, noch nicht so lang. Ublich waren
Uber Jahrhunderte die Allmende und die damit
verbundene 3 Felderwirtschaft. Es herrschte
Flurzwang, die Bauern mussten das anbauen
was gerade auf dieser Flur vorgesehen war
und das brach liegen lassen, was dann fur
die Beweidung genutzt wurde.

Die Privatisierung des Landes erfolgte im 18.
und 19. Jahrhundert, teilweise noch unter
der Herrschaft verschiedener Feudalherren,
die Geld flr Kriege brauchten. Vor allem
aber erfolgte sie im Zuge der franzdsischen
Revolution. Napoleon verordnete spater
per Gesetz, dass die Kirche und der Adel
das Land den Bauern Uberlassen sollen. Er
ordnete auch die Vermessung der Grund-
stlicke an um auf ein Grundsteuerkataster
zurlckgreifen zu konnen. Bis 1813 waren
in Frankreich somit ca. 8% des Bodens in
Privatbesitz Ubergegangen, vor allem die
besseren Bdden.

,Die Privatisierungen betrafen Flachen, die
sich im Besitz von Gemeinden oder Genossen-
schaften befunden hatten, zum anderen
auch kollektive Nutzungsrechte (Hutungen
und Ahrenlese auf den Feldern, u.a.),die als
Berechtigungen Dritter (Servitute) auf den
Grundstlcken in Privatbesitz weiter gelten
sollen. Die Privatisierung veranderte sehr
stark die soziale Lage der Landbewohner,
konnte die bestehende Ungleichheit mildern,
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aber auch verschérfen. Sie griff tief in das
politische Leben der Dorfer ein und war
Ursache und Folgewirkung zugleich fiir den
fundamentalen Wandel der Kultur und der
Mentalitat ihrer Bewohner. Dennoch wollte
man die Gemeindegliter vielerorts nicht vollig
beseitigen, da man flirchtete, dass dann die
Armen in die Stadte abwanderten. Uberall
empfanden die Bewohner ihre Gemeindegiter
als bedrohtes Gut.” (1)

Welchen Einfluss hatte die Privatisierung
des Bodens?

Sie flinrte zur freien Verflgbarkeit Uber die
Flache. Grundsétzlich kann jeder Bauer nun
eigenstandig und frei Uber seine Flachen
verfligen, was er anbauen will, vor allem das,
was er selber zum Leben brauchte und was
er am wachsenden Markt auch verkaufen
konnte. Dennoch: Wie heisst es so schon:
LEigentum verpflichtet! Sein Gebrauch soll
zugleich dem Wohle der Allgemeinheit dienen!“
(Grundgesetz Deutschland art. 14.Abs. 2).
Die Freiheit des Besitzes ist somit eng mit
der Sozialpflicht des Eigentums verbunden.
Soist z.B. in bestimmten Gebieten die Ding-
ung und die Anwendung von Pestiziden in
der Landwirtschaft eingeschrankt, damit das
Trinkwasser, was ein Allgemeingut ist, nicht
belastet wird. Es gelten auch Rechte des
Allgemeingebrauchs: jeder, auch derjenige,
der nicht der Eigentimer ist, darf gewisse

Unsere Kulturlandschaft wird noch weitgehend durch die

W

historische Nutzung der letzten Jahrhunderte gepragt.




Wollen wir weiterhin Menschen auf
unserem Land arbeiten haben, so missen
wir gunstiges und gutes Land langfristig
zur Verfugung stellen.

Die soziale Verantwortung beim Landeigentum betrifft auch die
Sicherstellung einer nachhaltigen Bewirtschaftung: Brachfallende
Halbtrockenrasen mit schwindender Biodiversitét.

Dinge auf ausser Orts gelegenen Grundstiicken
machen. Zum Beispiel auf fremden Wiesen
und Weiden fur den eigenen Bedarf Pilze

die Landwirtschaft aufgegeben
haben oder von deren Erben.
Fur den Erhalt der Betriebe und

sammeln.

Betrachtet ein Besitzer das Eigentumsrecht so-
mit als sein ab-
solutes Recht,
ist es verstand-
lich, dass es
gewisse Wider-
stande aus die-
sen Kreisen gibt
und versucht
wird, diese Rech-
te immer mehr
auszuhohlen.

Wiesen?“

bekommen?“

Land sichern
fur die land-
wirtschaftliche
Nutzung

Die Versiegelung
von Acker und
Wiesen schreitet
rasend schnell
voran. Zudem
miissen die Fla-
chen o6kologisch kompensiert werden. Die
Forderung der luxemburgischen landwirt-
schaftlichen Verbande nach einem ,plan
sectoriel agriculture” war demnach berechtigt
um die Flachen fir eine zukunftige land-
wirtschaftliche Nutzung sicher zu stellen.
Wenn es demnach um die Sicherstellung
von Land fiir die Lebensmittelproduktion
gehen soll, muss der Landwirt ja nicht
unbedingt Eigentlimer seiner bewirtschafteten
Flache sein. Bereits heute pachten die
luxemburgischen Bauern mehr als die Halfte
ihres Landes zu, von Berufskollegen, die

Sohn: ,Und er?“

Vati, woher hast du dein Land?

Fragt der Bauernsohn seinen Vater :
»Du Vati, woher hast du deine Felder und

Vater: ,Von meinem Vater”.
Sohn: ,Woher hat dein Vater das Land

Vater: ,Auch wieder von seinem Vater,
also deinem Grossvater”.

Sohn: ,Und dein Grossvater?“
Vater: ,Auch wieder von seinem Vater.“

Der Vater schon etwas genervt:
,Der hat’s genommen.“

demnach auch firr die zuklnftige
GrUndung neuer landwirtschaft-
licher Betriebe (inkl. GemuUse- und Obst-
bau, Neben- oder
Vollerwerb, Ge-
meinschaftsbe-
triebe, etc.) wird
es notwendig
sein, Flachen
fir diese Nut-
zung, und NUR
flr diese land-
wirtschaftliche
Nutzung, frei
zu stellen. Ein
Verkauf und
eine Vererbung
soll somit nicht
mehr statt-
finden, da damit
wiederum die
Existenz eines
Betriebes ge-
fahrdet wird und
die Preisentwicklung beim Land wieder nicht
gebremst wird. Der Betriebsleiter braucht
somit kein Kapital flir Land auf zu bringen,
sondern hdchstens flir eine moderate Pacht.
Damit geniesst er eine Sicherheit sein Land
nicht zu verlieren.

Neue Modelle fiir Bodeneigentum, aber
welche?

In den letzten Jahren beschaftigen sich auch
einige Menschen in Luxemburg mit dieser
Frage und inspirieren sich im benachbarten
Ausland. Hier schafft man es, mit unter-

schiedlichem Erfolg, Kapital ausser-

halb der Landwirtschaft fur Land- und/oder
Hofkauf als Schenkung, Beteiligungen oder
glinstige Kredite zu besorgen. Neueinsteiger
oder Betriebe in Not kédnnen gegebenenfalls
auf dieses Land oder auf eine modernisierte
Struktur zurtckgreifen. Terres des liens
in Frankreich, terre a vue (Wallonien) und
biogrondfonds/Land in Zicht (Flandern),
oekonauten, Bio-Bodengenossenschaft
(Deutschland), u.a. Popular sind auch CSA
(community supported agriculture) wie z.B.
TERRA in Luxemburg, die die Konsumenten
viel direkter, nicht nur durch Vorfinanzierung,
in die Produktion mit ein beziehen. Alle
Initiativen haben einen Focus: Dass wir in
Zukunft weiterhin eine lebendige biologische
Landwirtschaft mit Menschen haben werden,
die auch eine Zukunft in diesem Beruf haben
konnen.

Raymond Aendekerk

Quelle:

(1): Tagungsbericht Arbeitskreis Agrargeschichte:
Die Privatisierung der kollektiven Nutzung des
Bodens im 18. und 19. Jahrhundert - Neue
Forschungsergebnisse und Deutungsangebote
der européischen Geschichtsschreibung.
18.06.1999-18.06.1999, Géttingen, in: H-Soz-
Kult 29.07.1999.
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Mit dieser provokanten Fragestellung lud
Bio-L&tzebuerg zum Gesprach ein. Uber 100
Gaste folgten der Einladung in den Syrkus
nach Roodt-Syre um den Ausfihrungen
der illustren Gaste, die als Vertreter der
Konsumenten, der Vermarktung und der
landwirtschaftlichen Praxis, einmal aus
konventioneller und einmal aus biologischer
Sicht, angetreten waren, zuzuhéren.

Die Herausforderungen an die Landwirtschaft
sind vielfaltig und fur die Landwirte nicht
selten existenzbedrohend. Das System als
solches ist fur die Gesellschaft nicht mehr
tragbar und muss massiv in Frage gestellt
werden. Und wo steht die Biolandwirtschaft
in diesem Kontext? Die Biolandwirtschaft als
das derzeit 6kologisch-nachhaltigste Landbe-
wirtschaftungssystem, bietet viele Losungen,
agiert aber an denselben Markten. Wie kann
sie ihre Attraktivitat als Alternativoption far
die Landwirtschaft erh6hen? Ist sie fur die
Zukunft gerustet?

Den Anfang machte Dr. Tanja Busse. Die
Journalistin aus Hamburg ist Expertin auf
den Gebieten Ernahrung, Landwirtschaft und
Konsum. Sie hat diverse Blicher zu diesen
Themen veréffentlicht und ihr letztes Buch
,Die Wegwerfkuh“ beleuchtet die aktuelle
Situation auf den Betrieben.

Sie beschrieb die derzeitige Lage in
Deutschland als Untergangsstimmung,
die mit einem stillen Leiden einhergeht.
Llch glaube, dass diese tief geflihlte
Alternativlosigkeit zusammen mit dem
finanziellen Druck, der auf den Betrieben
lastet, dazu fihrt, dass sie ihre Zweifel
an der Industrialisierung der Tierhaltung
verdrangen und gegenlber ihren Kritikern
immer verstandnisloser und aggressiver
reagieren.(...) Das ist tragisch, denn diese
Abwehrhaltung verhindert, dass die Branche
selbst Uber Alternativen nachdenkt.” Frau
Busse schlagt vor, neue Modelle jenseits des
Marktes zu entwickeln und gab 2 Beispiele.
Zum einen die solidarische Landwirtschaft,
wo der Konsument in den Prozess integriert
wird und die Regionalitat in den Vordergrund

AGRI-KULTUR Dezember 2015 / N°58

rickt. Desweiteren unterstrich sie, dass
die Ausbildung und Sensibilisierung durch
Schulbauernhofe schon bei der Jugend
ansetzen sollte.

Dr. Alexander Beck, gelernter Landwirt,
Ernahrungswissenschaftler und Lebens-
mitteltechnologe, betrachtete in seinem
Vortrag die Lage aus Sicht des Bio-Verarbeiters
und definierte den Qualitatsbegriff. Das
System Wachstum halt er flir gescheitert,
da wir heute schon flir unseren Lebensstil
1,3 Planeten verbrauchen und damit keine
Wachstumsperspektiven mehr vorhanden
sind, die nicht mit einer Zerstérung von
Ressourcen verbunden sind. Ein System,
das nicht langer tragfahig ist.

Die Biobranche entwickelt sich positiv und
verzeichnet jahrliche Zuwachse. Dies flhrt in
diesem Sektor ebenfalls zu Konzentrationen
der Konzerne, was zu einer Austauschbarkeit
der Lieferanten flhrt und eine Intransparenz
mit sich bringt. Der absurde Trend in vielen
europaischen Landern, dass die Urproduktion
nicht mit der Nachfrage nach Bioprodukten
mitgeht, halt weiter an. Die Biobranche hat
den Fehler gemacht, sich an Slogans in der
Werbung zu halten, die die Biobewegung
zu ,Neinsagern“ (ohne Gentechnik, ohne
Pestizide etc.) gemacht hat. Aber die
Biobranche hat Inhalte und sollte diese
nach auRen darstellen. Durch die Inter-
nalisierung der Kosten wird Preiswahrheit
entstehen, die dann auch die Markte steuert
und einen Wandel der Wirtschaftssysteme
bewirken kann.

Zurlick zu der Kernfrage der Biobewegung:
Wie sieht die richtige und gesunde Ernahrung
aus? Wir dirfen nicht vergessen: Der Landwirt
ist unser Ernahrungslieferant und —garant.
Und der Konsument soll nicht das Ziel der
Wertschopfungskette sein, sondern ein Teil
von ihr. Nicht nur die materielle Zusammen-
setzung eines Lebensmittels ist von
Bedeutung, sondern vielmehr die Information,
die es wahrend des Entstehungs- und Ver-
arbeitungsprozesses gesammelt hat. Dies
erklarte er mit anschaulichen Beispielen.

Die Ernahrung sollte als Werteprozess
begriffen werden. Zum Abschluss betonte
Beck, dass wir momentan dabei sind die
oOkologische Denkweise in den Unternehmen,
die Bioprodukte verarbeiten und vermarkten,
zu verlieren. Dieser Gefahr muss entgegen-
getreten werden, sonst konne kein neues
Ernahrungssystem entstehen.

Der praktische Landwirt Fredy de Martines,
Prasident des Luxemburg Dairyboards,
stellte seine Einschatzung der aktuellen
Situation der Luxemburger Milchbauern vor.
Er nannte die derzeitige Situation in Luxemburg
,katastrophal“. Der LDB setzt sich fiir einen
fairen und gerechten, d.h., kostendeckenden
Milchpreis ein. Die Unzufriedenheit ist derzeit
grof}, weil kein Geld verdient wird. Der
LDB bedient sich daher spektakularer Auf-
tritte, um auf die Mistande aufmerksam zu
machen. Die Bauern haben allerdings auch
ein Eigentor geschossen, indem sie nach
dem Quotenfall ,drauflos” produziert haben,
ohne den Markt zu beachten. Der LDB
schlagt den freiwilligen Lieferverzicht vor,
ein Programm, das gemeinsam mit dem
EDB ausgearbeitet wurde. In Zukunft sieht
er die Chance darin, den Konsumenten mehr
anzusprechen, so wie es der Biolandbau
schon lange tut. Seiner Meinung nach habe
die konventionelle Landwirtschaft dies in
der Vergangenheit straflich vernachlassigt.

Martin Ott, Schweizer Biolandwirt und
Prasident des FIBL Schweiz, ging seinen
Vortrag grundlegend an. Er stellte den
Vergleich zwischen Landwirtschaft und
Industrie auf. ,Wenn der Landwirt anfangt
den Boden zu Uberlisten, dann arbeitet er
gegen seinen Standpunkt.“ Die Land-
wirtschaft ist immer saisonal, lokal und
bodenabhangig. Sie hat ganz andere
Voraussetzungen als die Industrie und ist
daher nicht zu industrialisieren. Ein weiterer
Punkt ist der Unterschied zwischen Nutzen
und Verbrauchen. Landwirtschaft nutzt bio-
tische Ressourcen, die dadurch verbessert



werden, wohingegen in der Industrie abiotische
Ressourcen verbraucht werden z.B. Erdol,
und nicht mehr verflgbar sind. Die Ressourcen
wie Boden, Pflanzen, Tiere und Mensch
werden genutzt und damit verbessert. Diese
Parameter missen zur Beurteilung landwirt-
schaftlicher Systeme herangezogen werden.
Er erklérte den Biolandbau daraufhin von
der Kernfrage ausgehend, wie ,funktioniert*
der Boden, die Pflanze, das Tier und der
Mensch, was passiert dort. Die Kuh ist der
Schlussel der Biolandwirtschaft, denn sie ist
das einzige Tier, das durch ihre Verdauungs-
produkte den Boden ins Gleichgewicht bringt
und den Boden fruchtbar macht. Wichtig ist
aber, dass die Kuh Grunland verwertet und
nicht in Nahrungskonkurrenz zum Mensch
tritt, wie es viel zu oft geschieht.

Die jungen Menschen muissen wieder
begeistert werden und dies vermehrt durch
die Resonanz des alten Wissens. Die
Klarung sozialer Fragen ist die Basis der
Landwirtschaft und die Schaffung sozialer
Verbindlichkeiten bringt schluendlich auch
ein passendes Preisgeflige zustande. In
Anlehnung an Ghandi schloff Martin Ott
seinen famosen Vortrag mit dem Spruch
»Kein Weg flihrt zum Biologischen Landbau.
Der Biologische Landbau ist der Weg.“

Zum Abschluf? kamen alle Redner, erganzt
durch Martine Hansen, CSV, Francis Jacobs,

Biobauer und Ander Schanck, BIOG zu einer
Podiumsdiskussion zusammen und disku-
tierten mit Moderator Jean Stoll die Frage
»Welche Landwirtschaft fiir Morgen?“.

Es wurden die einzelnen Standpunkte des
Vormittags diskutiert und Lésungsansatze
formuliert. Man war sich einig, dass die
Ausbildung und Information bedeutsam
sind. ,Wir brauchen nicht jede Form von
Landwirtschaft, sondern jeden Landwirt.”,
sagt Tanja Busse.

Man dirfe die Augen nicht vor den Ford-
rungen der Gesellschaft verschliefen, die
die Landwirtschaft mitgestalten und ein
Umdenken will. Es missen neue Modelle
entwickelt werden und die Landwirte, die
alle im selben Boot sitzen, sollten gemeinsam
den richtigen Ausweg finden. ,Es war noch
nie so einfach etwas besser zu tun, als
heute, wo jeder Einzelne sich frei entscheiden
kann“ (Martin Ott). Auch das Publikum
diskutierte mit und so kamen Fragen zum
Klimaschutz, zur Geflugelhaltung, zur
Milchqualitat etc., die die Diskussion
bereicherten und zeigten, dass man die
Zusammenhange verstehen méchte, im
GroRen, wie im Kleinen. Claude Turmes
betonte in seinem SchluBwort,

dass mehr Wertschopfung in den

Landern stattfinden muss. Sein

Credo lautet ,Mehr Bio in den

offentlichen Kantinen, damit Landwirte
auch in die Umstellung gehen, weil der
Absatz da ist”.

Die Gestaltung der Landwirtschaft von
Morgen ist demnach ein Prozess, der die
gesamte Gesellschaft umschliefit.

Das erste Bio-Symposium von Bio-Létzebuerg
konnte, wie gewlinscht, den Bogen zwischen
Landwirtschaft, Vermarktung und Konsu-
menten spannen. Die vielseitige Diskussion
am Nachmittag bewies das interessierte und
engagierte Publikum. Biolandwirtschaft im
gesellschaftlichen Kontext zu betrachten
bleibt daher ein Anliegen Bio-Létzebuergs,
dem Verein der Biobauern Luxemburgs.
Auch in Zukunft!

Daniela Noesen, Bio-Létzebuerg asbl
Fotos: Patrick Kolbusch und Julie Mousel

Lesen Sie im Folgenden die Stellungnahmen
unserer Gaste zu den Fragen:

1.) Wie sollte sich die Landwirtschaft Ihrer
Meinung nach flr die Zukunft aufstellen?

2.) Wo liegen die Chancen, wo liegen die
Schwierigkeiten?

3.) Ein Statement
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Dr. Tanja Busse, Journalistin
und Buchautorin
,Die Wegwerfkuh“

»,Man muss Schritt fiir Schritt gehen - der Weg
ist das Ziel“

Die Landwirtschaft muss wieder zu einer
Okologisch ausgerichteten Kreislaufwirt-
schaft zurickkommen. Das ist die Voraus-
setzung fur eine langfristige Sicherung der
Erndhrung der Menschen im Einklang mit
der Natur. Hierzu missen die Konzepte
der 6kologischen Landwirtschaft so weiter-
entwickelt werden, dass basierend auf
Erfahrungswissen angereichert durch neue
wissenschaftliche Erkenntnisse und verbes-

,Wir miissen gesellschaftlich neu aushandeln,
welche Landwirtschaft wir wollen!,,

Wir brauchen in Zukunft eine Landwirt-
schaft mit starker regionaler Verankerung,
die die Kluft zwischen Konsumenten und
Produzenten schliefit und das Risiko
nicht allein auf die Bauern abwalzt. Faire
kostendeckende Preise mussen verbindlich
werden. Mit guten Strukturen auf lokaler
Ebene muss der Handel den Bauern ein
sicheres Auskommen bieten, etwas, was
der Weltmarkt nicht kann.

Viele Birgerlnnen sind unzufrieden damit,
wie Nutztiere gehalten und Lebensmittel pro-
duziert werden. Viele suchen nach besseren,
natlrlicheren und regionalen Lebensmitteln.
Das ist eine groRe Chance flr Landwirte, die
aus dem Zwang zum Wachsen oder Weichen
ausbrechen wollen. Gerade der Erfolg der
noch kleinen Bewegung der Solidarischen
Landwirtschaft zeigt, dass die Zeit reif ist

serten Technologien, 6kologische, optimierte
und leistungsfahige Landbewirtschaftung
stattfinden kann.

Meines Erachtens liegt ein grofes Risiko
darin, zu sehr nur die Landwirtschaft im Blick
zu haben. Der prioritare Zweck der Landwirt-
schaft ist die Ernahrung des Menschen.
D.h., um erfolgreich zu sein, muss man
das nachhaltige Ernahrungssystem in den
Vordergrund stellen und das reicht von
einem nachhaltigen Ernahrungsstil bis zu
der dkologischen Landwirtschaft und zurlck.

flr ganz neue Modelle von Landwirtschaft.
Auch eine enge Bindung von Hoéfen an
Schulen - gleichzeitig als auBerschulischer
Lernort und zur Lebensmittelproduktion fiir
die Schulkantine - konnte eine Chance fir
viele Landwirte sein.

Wie heilt es so schon in den Intensiv-
regionen der industriellen Fleischproduktion
in Deutschland? ,Der begrenzende Faktor
ist die gesellschaftliche Akzeptanz.” In
Deutschland haben sich Landwirte und
Konsumenten in den letzten Jahren immer
weiter voneinander entfernt - bis zur volligen
Verstandnislosigkeit fiir die jeweils andere
Gruppe. Was einige Landwirte tun, ist vielen
vor allem urbanen Konsumenten nicht mehr
vermittelbar. Umgekehrt schlieBen viele
Stadter von ihren vermenschlichten Haus-
tieren auf den Umgang mit Nutztieren. Das
ist kein guter Zustand, vor allem nicht fur
die Landwirte, die unter der Dauerkritik einer
empdrten Offentlichkeit arbeiten.

Dr. Alexander Beck, Ernahrungswissenschattler,

Vorstandsmitglied der AOL (Assoziation
okologsicher Lebensmittelhersteller) und
Vorsitzender des EGTOP-Ausschusses der EU
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Fredy De Martines,
Luxemburg Dairy Board (LDB)

,Es gibt keinen Weg zur Biolandwirtschaft, die
Biolandwirtschaft ist der Weg“

In Zukunft steht die Beziehungsarbeit zwi-
schen Boden-Pflanze-Tier und Mensch im
Zentrum und nicht allein der technische
Fortschritt. Ansonsten wird die Landwirt-
schaft zur Folterkammer. Junge Menschen
brauchen eine Perspektive fir die Frage, wie
sie auf diesem Planeten (iberleben kénnen.
Das ist auch eine Frage der Erndhrungs-
produktion.

Die Landwirtschaft wird seit Jahrzehnten von
theoretischen Konzepten geleitet und nicht
von den Betroffenen selbst. Menschen, die
Uber Landwirtschaft nachdenken ohne sie

»Nur alle gemeinsam sind wir stark"

Ich sehe die Zukunft absolut nicht in einer
industrialisierten Landwirtschaft (entgegen
der Meinung vieler Politiker). Der gut gefihrte
Familienbetrieb, mit dem an seine Maglich-
keiten angepassten Wachstum war, ist und
bleibt die beste Betriebsform.

Es soll alles unternommen werden, dass
die Preise unserer Produkte angemessen
d.h. kostendeckend sind.

Weg von dieser enormen Abhéngigkeit
unserer Betriebe von finanziellen Hilfen,
Pramien und Subsidien.

selber zu tun, neigen dazu, ihre Rezepte
industrieller Art Gberzustlilpen. Die Natur
wird dabei vergessen. Nur die besten, intel-
ligenten und kreativen Menschen miissen in
der Landwirtschaft bleiben und die Produktion
in ihrem evolutionaren Zusammenhang
entwickeln und die Gesellschaft nach oben
bringen.

Ich habe heute in Luxemburg Menschen
kennengelernt, die eine zukunftsfahige
Landwirtschaft herauskristallisieren kénnen.
Sie sind die Kristallisierungspunkte fir eine
neue Entwicklung. Eine Aufbruchstimmung
ist splrbar und kleinere Gesellschaften
kdnnen sich meist leichter entwickeln. Ich
wunsche Luxemburg, dass diese Lichtpunkte
eine gute Zukunft anstofRen.

Es gibt einen Markt flr konventionell her-
gestellte Produkte, sowie es einen Markt
fur Bioprodukte gibt. Ich sehe hier keine
Konkurrenz, im Gegenteil, man sollte eher
Erfahrungen austauschen, wie man diese
spezifischen Markte erobern kann.

Die Produzenten sollen sich in Zukunft
wieder mehr um die Vermarktung ihrer Produkte
kiimmern, denn das ist in den letzten Jahr-
zehnten straflich vernachlassigt worden, vor
allem in der konventionellen Produktion.

Die Politik und auch die groRen ,global Player*
(groRen Weltkonzerne) werden immer drangen
unsere Produkte billig zu halten.

; y . N
SR i EESEEE
Martin Ott, Biolandwirt aus der
Schweiz, Prasident des FIBL, CH
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,Sauberes Trinkwasser, Biodiversitit und
Lebensmittel ohne Pestizide sind nur mit
Biolandwirtschaft machbar!“

Die Betriebe diirfen nicht zu grofS werden,
denn sonst erfolgt das Wachstum auf Kosten
der Natur, der Tiere und des Menschen.
Es genlgt nicht, nur einen Teil in der Land-
wirtschaft zu andern, z.B. der Verzicht auf

Martine Hansen, Mitglied der
Abgeordnetenkammer, CSV
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Gentechnik, und dann zu glauben, man hatte
die Landwirtschaft neu definiert. Landwirt-
schaft muss als Prozess verstanden und
umgesetzt werden.

Unsere Chance lautet: Der Konsument will
Bio-Lebensmittel. Die Schwierigkeit und
grofte Herausforderung dabei ist, mehr Bio-
landwirtschaft in Luxemburg zu bekommen.

»Es gibt nicht Schwarz-oder Wei3“

Es gibt nicht nur ,ein“ Erfolgsmodell fur
die Zukunft — so einfach ist es leider nicht.
Um eine flachendeckende Landwirtschaft in
Luxemburg zu erhalten brauchen wir sowohl
die konventionell-integrierte Landwirtschaft,
wie auch die biologische Landwirtschaft. Der
Anteil der Bio-Landwirtschaft muss noch erhéht
werden, denn die Nachfrage ist da.

Allgemein muss die Produktion von ,Qualitat”,
v.a. fur den regionalen Markt, im Vordergrund
stehen. Fir einzelne Betriebe kann zukinftig
eine weitere Spezialisierung wichtig sein, andere
missen sich diversifizieren. Hier gibt es viele
Moglichkeiten. Der Beruf des Bauern ist ein
sehr komplexer Beruf; Betriebsleiter- und
Managementqualitaten werden in Zukunft
noch mehr an Bedeutung gewinnen. Eine gute
Aus- und Weiterbildung; eine gute Beratung
sind Grundvoraussetzungen fiir die Zukunft
unserer Landwirtschaft.

Da der Konsument oft ein ganz falsches,
nostalgisches Bild von der Landwirtschaft hat,
welches von der Werbung noch gefordert wird,
werden in Zukunft gezielte Info- und Marketing-
kampagnen noch an Bedeutung gewinnen.

Chancen:

Forderung der regionalen Vermarktung. Wir pro-
duzieren in Luxemburg qualitativ hochwertige

Francis Jacobs, Biolandwirt aus Kalborn

Nahrungsmittel. Viele Konsumenten sind
bereit fir diese Qualitat mehr zu bezahlen. Die
Landwirtschaft darf beim ,nation branding*
nicht vergessen werden. Wir brauchen eine
konkrete Marketingstrategie.

Es bestehen ebenfalls noch viele Absatzmdglich-
keiten in Schul- und Staatskantinen, Kranken-
hausern, Pflegeheimen etc. Diese Chancen
mussen genutzt werden. Die Diversifizierung
der Betriebe bietet noch weitere Moglich-
keiten. Durch gezielte Hilfestellung ist hier
vieles ausbaubar z.B. durch ein Kompetenz-
zentrum Landwirtschaft.

Schwierigkeiten:

Arbeitsintensive Produktionen sind automatisch
kostenintensiver.

Auch der Bio-Landbau wird ahnliche Konkurrenz-
probleme bekommen, wie die konventionelle
Landwirtschaft. Bio bedeutet nicht unbedingt
,Klein“. Die Entwicklungen im Ausland weisen
darauf hin, dass der Konkurrenzdruck steigen
wird.

Wir haben in Luxemburg nicht viele Vermark-
tungs- und Verarbeitungsstrukturen, die aber
enorm wichtig fir die regionale Produktion
sind. Diese mussen gezielt geférdert werden.

Wir brauchen eine flachendeckende, multi-
funktionale Landwirtschaft. Sie ist der
Garant fur den Erhalt unserer Kulturlandschaft.
Wir brauchen biologische und konventionell-
integrierte Landwirtschaft - und die beiden
mussen miteinander arbeiten!



Aender Schanck, BIOG

»,Wenn wir unsere Landwirtschaft auf solide
Beine stellen wollen, miissen wir eine lang-
fristige Umsteuerung der Landwirtschaftspolitik
einlduten.”

Was wir jetzt wirklich brauchen ist eine
reelle Alternative fur Landwirte und Kon-
sumenten. Wir brauchen einen lokalen,
nachhaltigen und 6kologischen Landbau,
welcher die Belastungsgrenzen unserer
Umwelt respektiert und sich vorwiegend
an den Bedurfnissen der ansassigen
Bevolkerung orientiert. Und wir brauchen
ein landwirtschaftliches Modell, in dem
Produzenten angemessen bezahlt und
landwirtschaftliche Berufe aufgewertet
werden. Die Bio-Landwirtschaft bietet beides.

Eines der groRen Probleme der hiesigen Bio-
landwirtschaft ist der Mangel an speziell auf
die Bedurfnisse des Sektors ausgerichteten
Verarbeitungs- und Logistikstrukturen. Dies

“Die Landwirtschaft der Zukunft wird eine
Verantwortungs-Landwirtschaft sein“

Es ist dies ohne Zweifel eine solche, die die
Menschen gesund und fir seine Entwicklung
optimal ernahrt, und zugleich die naturlichen
Grundlagen in ihrer Totalitat am wenigsten
schadigt. Es ist offensichtlich, dass die
aktuelle Mainstream-Landwirtschaft dies
momentan nicht leistet und auch aus ihrem
Verstandnis heraus nicht leisten kann. Sie
ist Teil einer dkonomischen Denkweise, die
auf einseitigem Wachstum beruht ohne zu
berucksichtigen, dass die Baume nicht in
den Himmel wachsen. Neben den Kollateral-
schaden in der Natur und bei den eigenen
Produktionsfaktoren wie Boden, Pflanzen
und Tiere wird der Landwirt selber Opfer
dieser Wirtschaftsweise. Das ,sich-selbst-
Wegrationalisieren“, man nennt das Bauern-

fihrt zu einer absurden Situation: Bio-
Produkte miissen oft als konventionelle
Ware zu einem deutlich geringeren Preis
verkauft werden.

Um diesem Problem entgegenzuwirken,
mussen wir unserer Biolandwirtschaft eine
mittelfristige Perspektive geben. So kdnnte
die Einflhrung von Bio-Mindestquoten in
6ffentlichen Kantinen meiner Meinung nach
ein absoluter ,Gamechanger” werden. Wir
konnten eine stabile Nachfrage, sowie
einen sicheren Absatzmarkt fir lokale
Erzeugnisse schaffen. Dies wurde die
Planungssicherheit flir unsere Bio-Landwirte
mafRgeblich verbessern und gabe ihnen die
Maglichkeit, ihre Produktion anzupassen und
die fehlenden Logistik- und Verarbeitungs-
strukturen aufzubauen.

Wir missen uns verstarkt auf die eigene
Nachfrage konzentrieren und auf hochwer-
tige Produktion statt billigen Export setzen.
Wenn wir dies nicht tun, dann ist es nur eine
Frage der Zeit bis zur nachsten Krise.

S

sterben, ist offensichtlich systemimmanent.
Trotz vieler Versuche auf politischer
Ebene diese Entwicklung zu stoppen oder
wenigstens zu bremsen, geht dieser
Prozess doch weiter.

Insofern stellt sich die Frage, kénnen wir die
Lésung dieser Problematik an irgendeine
Instanz auerhalb uns selbst delegieren?
Wir wollen heutzutage freier Bauer oder
Handler sein, nattrlich auch als Konsument,
und das ist uns allen heute gliicklicherweise
im groBen MafR gegeben. Diese Freiheit
bedingt aber konsequenterweise, dass
wir bereit sind Verantwortung fur unsere
Taten zu Ubernehmen. Denn wir werden

ernten was wir sden, und das gilt nicht nur
fir den Bauern. Wir alle werden in Zukunft
Prosumenten sein.

Claude Turmes, Europa-Abgeordneter
,Déi Gréng*
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Internationaler Austausch im biologischen Landbau

bringt uns weiter

Im Rahmen des Leonardo da Vinci Projektes
OFEOF (On Farm Education towards Organic
Farmers) wurden in den letzten 2 Jahren in
den 4 Partnerlandern Luxemburg, Tschechien,
Osterreich und Ungarn 9 Workshops und
Seminare mit Exkursionen organisiert.

Luxemburgische Bio-Bauern beim
Seminar im Muhlviertel/Oberéster-
reich diskutieren mit dem Leiter der
Bio-Brauerei Hofstetten tiber den Anbau
von Gerste.

Aus Luxemburg haben
15 Bio-Bauern, Gartner und Mitarbeiter des
IBLA an den verschiedenen Veranstaltungen
teilgenommen. Die verschiedenen Treffen, an
denen 10 bis 25 Personen teilnahmen zielten
darauf ab die berufliche Weiterbildung von
Bio-Bauern zu verbessern und einen

Austausch mit den auslandischen

Kollegen zu férdern. Die Workshops

und Seminare standen unter einem

bestimmten Thema bei denen die

Praktiker, Betriebsleiter und Exper-

ten vor Ort Erklarungen gaben: In

Luxemburg hat IBLA einen Workshop
zum Thema biologische Milchwirt-
schaft organisiert, bei dem die Milch-
viehhaltung und die Vermarktung the-
matisiert wurden. 25 Personen haben
an dem 2-tagigen bio-Gemusebau-
Seminar teilgenommen, bei dem die
Sozialbetriebe sowie die Gemuse-
vermarktung und -verpackung
bei BIOGROS besucht wurden.
Weitere Stationen waren: Weinbau
in Hustepece (CZ) und Tokai (HU),
Gemusebau in Wien und Umgebung
(AT) sowie in Tschechien, Getreide
und Verarbeitung im Muhlviertel (AT)

und Kartoffelproduktion in Ungarn. Den
Workshops und Seminaren wohnten Uber
120 Teilnehmer bei, dabei wurde bei dem
Austausch besonders Acht auf die Uber-
setzung gelegt.

Samtliche Partnerorganisationen beschaf-
tigen sich mit On-Farm-Versuchen, so dass
prioritar Betriebe besucht wurden, die
solche Versuche auf ihren Feldern behei-
maten. Im Rahmen dieses Projektes wurde
auch ein Handbuch flr On-Farm-Versuche
erstellt, in dem die Erfahrungen der 4 Organisa-
tionen zu Feldversuchen zur Geltung kamen.

Die Partner waren: Bio-Institut,
Oloumouc/Tschechien; Omki,
Budapest/Ungarn; FiBL/Osterreich.

Das Programm LEONARDO DA VINCI

LEONARDO DA VINCl ist ein Programm der
Europaischen Union fiir die Zusammen-
arbeit in der beruflichen Aus- und Weiter-
bildung. Das Programm unterstutzt
und erganzt die Berufsbildungspolitik
in der EU. LEONARDO DA VINCI richtet
sich an alle Akteure der beruflichen Bildung.

Es werden Aktivitaten gefordert wie z.B.
Auslandsaufenthalte in der beruflichen
Aus- und Weiterbildung, Projekte zum

Leonardo Workshop in der GemUsegértnerei Adamah nahe Wien: Erfahrungsaustausch hat auch

Lifelong
Learning
Programme
Transfer von Innovationen, Partnerschaften,
u.a. Mit der Durchfiihrung des Programms
LEONARDO DA VINCI in Luxemburg ist

die Nationale Agentur Anefore beauftragt
(www.anefore.lu). Il

Raymond Aendekerk, IBLA

Kartoffelanbauversuch in Ungarn auf einem neu-

gegriindeten CSA-Bio-Gemtuisebaubetrieb:

On-Farm-Versuche auf Betrieben erleichtern den

Wissenstransfer.
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diesen Betrieb von 120 ha bio-Gemusebau und 5.000 Abokisten weiter gebracht.
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Daniela Noesen, Direktorin von Bio-Létzebuerg,
nutzte die Gelegenheit um den Landwirt-
schaftsminister nach dem zukinftigen
Stellenwert des Biologischen Landbaus
in Luxemburg zu fragen und Uberreichte
ein entsprechendes Positionspapier zu
dieser Frage an Herrn Etgen und Frau
Dieschbourg. Sie unterstrich dabei auch
Zukunft im Landwirtschaftsministerium
saen zu wollen.

Die Saer/innen, setzten ein Zeichen fir die
Gesellschaft: ,Wir wollen Verantwortung
tragen fur unsere Ernahrung, denn was
gesat wird, wird auch wachsen, geerntet
und es kann Brot daraus gebacken werden,
welches als Nahrung dient.“ Sie stehen

wollen gesunde
Lebensmittel und
Bauern, die nicht die
Knechte der grofen
Konzerne sind.

Nach den Ansprachen des Hausherrn, des
Blrgermeisters der Gemeinde Clerf, der
Umweltministerin und des Landwirtschafts-
ministers, ging es aufs Feld, wo Pierre
Dormans erklarte, wie von Hand gesat wird.
Alle Teilnehmer verewigten sich auf einem
Plakat. Im Anschluss lud die Gemeinde
Clerf zum Ehrenwein auf dem Hof der
Familie Dormans ein und Carole Diesch-
bourg schnitt das Zukunftsbrot 2015 an.
Dieses Brot wurde aus der Ernte der
vorjahrigen Aktion gebacken.

Der Spelzsamen kann nun wachsen.

Es ist eine Botschaft an die Politik, sich wei-
terhin fur die Gentechnikfreiheit einzusetzen
und eine bauerliche Biolandwirtschaft zu
unterstitzen. Il

Daniela Noesen, Bio Létzebuerg asbl

Fotos: Luc Jacobs, Naturpark Our und Julie
Mousel

Weitere Informationen unter
www.bio-letzebuerg.lu
oder www.avensirsem.ch.

Traditionell unterschreiben die Séer/innen nach der Aussaat die Zukunft Séen Plane, die als
Andenken auf dem Betrieb verbleibt.

AGRI-KULTUR Dezember 2015 / N°58



Fiir die Kinder ist Zukunft Séen, jedes Jahr auf Daniela Noesen begrtifite die Séer/innen und nutzte die Gelegenheit die Politik nach der
ein Neues ein Highlight. gewlinschten Richtung der Landwirtschaft zu fragen.
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Hausherr Pierre Dormans gab eine kleine Trotz des unbestandigen Wetters fanden Umweltministerin Carole Dieschbourg schnitt
Einweisung in das Saen. viele begeisterte Menschen den Weg nach dieses Jahr das Zukunftsbrot an.
Fischbach.

BEUTELSBACHER NN

DEMETER GEMUSESAFTE "Pastinake.
AUS SAMENFESTEM SAATGUT tatt Allergen

Sellerie
DEMETER GEMUSECOCKTAIL milchsauer vergoren

Milchsauer vergorenen Direktséfte von Rote Beten, Karotten, Pastinaken und Rettich mit Acerolasaft verfeinert ergeben
einen feinschmeckenden Gemiisecocktail. Durch milchséurebildende Mikroorganismen entwickelt sich eine natiirliche
Garung (Lactofermentverfahren), bei der sich (iberwiegend die rechtsdrehende L(+)-Milchséure bildet. Beutelsbacher
Gemiisecocktail ist nicht aus Konzentrat und enthalt natiirliches Pro-Vitamin A. 100% der Zutaten sind bio.

DEMETER GEM“SE'D'REKTSAFT Reich an natiirlichem Pro-Vitamin A

Die Direktséfte aus Karotten, Rote Beten und Pastinaken sind nicht nur geschmacklich abgestimmt, sondern auch nach
Gesichtspunkten fiir die menschliche Erndhrung von uns ausgewahit. Bitte informieren Sie sich z.B. im Internet (iber die
Vorziige dieser Gemiisesorten. Wir wiinschen Ihnen viele genussvolle Stunden mit unserem Gemiise-Direktsaft.

BEUTELSBACHER QUALITAT

Das Gemiise stammt aus biologisch-dynamisch geziichtetem, gentechnikfreiem und samenfestem Saatgut, nicht von Hybrid-
Samen. Hybride entstehen aus der Kreuzung kiinstlich erzeugter Inzuchtlinien und sind daher umstritten. Mit dem Kauf
helfen Sie den Anbau und die Saatgutziichtung biologisch-dynamischer samenfester Gemiisesorten weiterzuentwickeln.

WIR MACHEN BEI DER QUALITAT KEINE KOMPROMISSE !
Das Beutelshacher Gemiisesaftsortiment stammt zu 100% aus samenfestem Saatgut.
DAS IST EINZIGARTIG !

BEUTELSBACHER Fruchtsaftkelterei GmbH - Postfach 2166 - D-71370 Weinstadt www.beutelsbacher.de
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Prominenz auf dem Schanck-Haft

Das Erbgro3herzogliche Paar besuchte
in den vergangenen Monaten etliche
Betriebe, unter anderem auch aus dem
landwirtschaftlichen Bereich. So trat das
Blro der Prinzessin an den Verein Bio-
Létzebuerg asbl heran und gab ihren
Wunsch kund, Einblick in die Beson-
derheiten der Oko-Landwirtschaft zu
bekommen. Der Verein schlug den
Schanck-Haff vor, da er der erste Be-
trieb ist der 1980 auf biologischen
Landbau umgestellt hatte, mehrere
Standbeine hat (Milch, Fleisch (Schwein
und Rind), Mohren- und Kartoffel-
anbau), der Kreislauf (Ackerbau, Din-
gung und Fltterung) geschlossen ist,
d.h. kein Zukauf von Importfuttermit-
teln, dem IBLA (Institut fir Biologésch
Landwirtschaft an Agrarkultur) jahrlich
Flachen fur deren Sortenversuche zur
Verflgung stellt, die Pflanzenzucht
eine wichtige Rolle spielt und es
einen kleinen Hofladen gibt.

Nach der BegriSung auf dem Hof der Familie
Schanck, stiegen die geladenen Gaste samt
des erbgrof’ herzoglichen Paares in den vom

Die Méhrenernte stiefS auf grofSes Interesse.

Jos Schanck ging in Mitte seiner Kuhherde
auf die Bedeutung der Horner ein.
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Auch das Thema Windenergie kam wahrend der Feldrundfahrt bei der Besichtigung der

Zwischenfriichte zur Sprache.

Schlepper gezogenen Personen anhanger
und fuhren hinaus aufs Feld. Es gab 4
Stationen zu entdecken, die erste Station
behandelte das Thema Fruchtfolge (Frucht-
wechsel auf einer landwirtschaftlichen Fla-
che), anhand des Zwischenfruchtgemischs
Erbsen und Senf.

Die Bodenprobe, die Jos Schanck zog,
verdeutlichte wie locker der Boden durch
diese Zwischenfriichte wird. An der he-
rausgezogenen Erbsenpflanze konnte
die Bedeutung von Leguminosen flr die
Stickstoffanreicherung des Bodens erklart
werden.

Die Windrader hinter dem Acker stieflen
bei Prinz Guillaume auf weiteres Interesse,
so wurde auch dieses Projekt kurz dargelegt.

Einige Meter weiter warteten die aus
eigener Zucht stammenden rotbunten
Milchkiihe auf der von Hecken umrandeten
Weide, auf den hohen Besuch. Umkreist
von den ruhigen Gesellinnen wurde die
Bedeutung der Kuhe und Tiere auf dem
Hof, die Wichtigkeit der Horner und das
Thema biologisch dynamische Landwirt-
schaft erdrtert. Die Milch der Kuhe wird
vor Ort in der Hofmolkerei von der BIOG
zu Kase veredelt.

Auch im Moéhrenfeld herrscht Dank der rund-
um fast geschlossenen Hecke ein besonderes

Klima. Sie bietet

nicht nur Windschutz, sondern ladt auch
viele Nitzlinge und Végel ein, dort Schutz
zu finden. Sohn Alex flihrte die Ernte der
Mohren mit der Maschine vor, wahrend-
dessen wurden den Gasten die Vor- und
Nachteile von Hybrid-Mohren und Samen-
festen-Mdhren erklart. Die hier angebauten
Samenfesten-Maéhren der Sorte ,Rodelika“
zeichnen sich z.B. durch ihren intensiven
Geschmack aus.

Nach der kalten Fahrt Gber Feld und Wiesen
ging es zuriick zum Hof, wo Ander Schanck
passend bei Heigetranken und hauseigenen
Leckereien, wie Kase, Salami, Brot und
Mohrenkuchen auf die Entstehung und die
enorme Bedeutung von den Vermarktungs-
und Weiterverarbeitungsstrukturen wie
BIOG und BIOGROS einging.

Zum Abschied Ubereichte die Familie
Schanck dem erbgroRherzoglichen Paar
einen Geschenkkorb gefllt mit Hofeigenen
Produkten. Prinz Guillaume und Prinzessin
Stéphanie bedankten sich fur den vielsei-
tigen und lehrreichen Hofrundgang, man
habe reichlich hinzugelernt! Il

Julie Mousel, Bio-Létzebuerg asbl.
Fotos: Michel Collette
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Wien gutt

schmiert -

dien gutt fiert !
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Mariendistelol: Leindotterol:

istangenehm mild im
Geschmack.

Es eignet sich hervor-
ragend fiir kalte Speisen,
Dressings oder pur einen

Teeloffel voll genieBen.

besitzt einen delikaten
und auBerordentlich
feinen Geruch, nach
frisch gemahtem
Léwenzahn duftend.

Erhaltlich
bei Charel Goedert
12B, rue Principale ¢ L-8540 Ospern
Tel: 23 62 07 29
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L-975% Hupperdange
Tél 99 7508 _ Fax 97 94 44

| Fri 13830-18H00 S FhO0- LS00 und 13H30- 15800

Produkter vun der Bio-Bauere

Genossenschaft Létzebuerg an vu Biogros

Fiers de
présenter

NOSs soupes
« fait maison »

*légumes
* potirons
* carottes & gingembre

BIOG c/o Oikopolis - 13, rue Gabriel Lippmann . L-5365 Munsbach - www.biog.lu




Kompromisslos hochwertig und lecker.
Natursii - ohne zugesetzten Zucker!

Chufli Chia

Erimandelfrabenida. B

www.govindanatur.de
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ChufTi Basic
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Chufli Tibet
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ChufTi Yoga
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Das vegane, leichte und warme Friihstiick fiir einen guten
Start in den Tag in vier geschmackvollen Varianten.

L'art du bon Pain

Oiko

Paldhaus

dre Bio-Backer
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LU-BIO-04

Oiko-Bakhaus S.ar.l. | Tel.: 26 15 19-480 | Fax: 26 15 19-481

www.biobaecker.lu

Beaureqird
Mirmize

Unsere
Weinempfehlung
flir den
Winterabend

* Rotwein aus dem

* 50 % Syrah, 50 % Grenache

. , mit dem Aroma dunkler
Beeren, Krdutern der Garrigue und
einer dezent erdigen Note

* zu intensiven Fleischgerichten

* vin rouge du Languedoc

* 50 % Syrah, 50 % Grenache

* bouquet intense de baies foncées et
d‘herbes des garrigues - avec une
fine note de terre

* accompagne les plats de viande




Save the dates:

Einfuhrung in die biologisch-dynamische Landwirtschaft:
~Wesen und Praxiserfahrung der biologisch-dynamischen Praparate*

Seminar und Vortrag mit Vincent Masson, Biodynamie Services, (Chateau, F)

Mittwoch, den 9. Marz 2016

Seminar von 10-16 Uhr auf dem Kass-Haff in Rollingen/Mersch
Vortrag um 20 Uhr im Oikopolis in Munsbach

Weitere Informationen unter: staudenmayer@bio-letzebuerg.lu
Bio-Létzebuerg, Fachgruppe Demeter, 13, rue Gabriel Lippmann, L-5365 Munsbach

Introduction a I’agriculture biodynamique:

«Nature et expérience pratique des préparations
biodynamiques»

Cours et conférence avec Vincent Masson, Biodynamie Services (Chateau, F)

Mercredi, le 9 mars 2016

Cours 10-16h au Kass-Haff a Rollingen/Mersch
Conférence a 20h a Oikopolis a Munsbach

Pour plus d’information: staudenmayer@bio-letztebuerg.lu
Bio-Létzebuerg, Fachgruppe Demeter, 13, rue Gabriel Lippmann, L-5365 Munsbach

4 rouvelles saveurs
v 100% bio v fexture légére

/ sans gluten et croustillante
[EAILEEC " W e P v recettes simples
- Un : et savoureuses

Euro-nat S.A. - 07340 Peaugres - euro-nat@euro-nat.com - www.lepaindesfleurs.bio - www.ekibio.fr




Bio-Létzebuerg
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Bio-Létzebuerg ist 2012 aus einer Fusion
der zwei Luxemburger Pionier-Bio-Verbande
Bio-LABEL und Demeter-Bond hervor-
gegangen. Ziel und Zweck dieser Ver-
schmelzung war die Starkung der Bio-
Bewegung in Luxemburg durch Biindelung
der Krafte und deren Professionalisierung
durch eine koordinierte Mitarbeiterschaft.

Ordentliche Mitglieder des Vereins konnen
in erster Linie die landwirtschaftlichen
und gartnerischen Betriebe werden, die
den in den Statuten des Vereins festge-
legten Richtlinien nachkommen, sowie
Verarbeitungs- und Handelsbetriebe, die
Bio-Létzebuerg-Produkte verarbeiten, ver-
packen und handeln. Andere Interessenten
und Freunde der Bio-Bewegung kdnnen
Fordermitglied oder unter bestimmten
Umstanden auch ordentliches Mitglied
werden.

Bio-Létzebuerg ubernimmt fiir seine
Mitglieder unterschiedliche Aufgaben.

Zum einen vertritt der Verein die Inter-
essen seiner Mitglieder nach aufen,
dies sowohl auf politischem Felde als
auch insgesamt in der Gesellschaft.
Neben der Mitarbeit in minister-
iellen Arbeitsgruppen, wahrt der
Verein weitestgehend die Interes-
sen der Biolandwirte in der Um-
setzung der gesetzlichen Rahmen-
bedingungen. Neben dieser
politischen Arbeit wird aber auch
Arbeit fUr die Mitglieder geleistet,
indem beispielsweise die spezifische
Bioberatung durch das IBLA mit-
getragen wird. Ab 2016 sind hier
Veranderungen zu erwarten, denen
wir bereits heute Rechnung tragen.

Zum anderen wendet sich der Verein

mittels des vierteljahrig erschein-
enden Magazins Agrikultur, mit

Vortragen und Konferenzen an die
Offentlichkeit, um diese fiir diese 6ko-
logischste Form der Landwirtschaft
zu sensibilisieren. Hinzu kommt die
Zertifizierungsarbeit und Pflege un-
serer Marken. Fir all diese Leistungen
zahlt jedes Mitglied einen flachenbe-
zogenen Beitrag.

Unsere Kollektivmarken

Bio-Létzebuerg zertifiziert neben der Demeter-
Marke seit Sommer 2015 zusatzlich die
neue Kollektivmarke Bio LETZEBUERG.
Dieses Logo kennzeichnet Bioprodukte aus
der Regjon, die exklusiv von Bio-Létzebuerg-
Betrieben produziert werden.

Mit diesen Kollektivmarken bietet
Bio-Létzebuerg seinen Mitgliedern eine
Unterstlitzung flr die Vermarktung ihrer
Produkte an. Die Labels kdnnen von inter-
essierten Produzenten und Verarbeitern
auf ihrem Hof- oder Firmenschild oder
auch auf ihren Etiketten genutzt werden.
Diese Nutzung wird mit jedem Interess-
enten vertraglich geregelt und beinhaltet
auch die Zahlung einer Lizenz, mit der es
dann auch fir den Verein moglich wird,
die so gekennzeichneten Produkte zu
promoten. Da nicht jeder Mitgliedsbetrieb
Produkte zum direkten Verkauf hat, also
nicht auf diese Form der Kennzeichnung
angewiesen ist, oder sich nicht mit den
Labels identifizieren kann, ist die Nutzung
dieser Vermarktungsunterstitzungen
freiwillig.

Bio-Létzebuerg

Wereendgag i Big

LeAdwirtackafl LETEebuery aill M

»Mitglied bei Bio-Létzebuerg asbl.“ oder
,Member bai Bio-Létzebuerg asbl.“

Mochten Mitgliedsbetriebe das neue
Logo nicht nutzen, kdnnen sie dennoch
ihre Mitgliedschaft beim Verein nach
AufRen kommunizieren. Es besteht hier
die Moglichkeit folgenden Slogan unter
bestimmten Nutzungsbedingungen zu
verwenden:

‘ Mitglied bei Bio-Létzebuerg asbl.‘

‘ Member bai Bio-Létzebuerg asbl. ‘

Wollen Sie mehr wissen liber den Verein?

Die Bedingungen fiir den Beitritt, die Arbeits-
gruppen und Projekte, die Mitgliederbeitrage,
die Nutzung des neuen Logos oder Uber
sonstige Formen der Unterstitzung? Dann
kénnen Sie sich gerne an uns wenden. Il

Daniela Noesen und Julie Mousel

Bio-Létzebuerg teilte seinen Stand auf der Oeko Foire 2015 mit 6 Mitgliedsbetrieben: Daniel Baltes
(Ziegenkése), Jean-Pierre Bertrand-Graf (Schnéapse), Amand Keiser (Highlander-Rindfleisch),
Domaine Krier-Welbes (Weine), Guy Meyers (Eier und Rindfleisch), Boulangerie-Patisserie Scott

Conrardy-Nickels (Backwaren und Eis).

13, rue Gabriel Lippmann, L-5365 Munsbach ¢ E-Mail: info@bio-letzebuerg.lu « www.bio-letzebuerg.lu ¢ Tel.: 26 15 23 74




Bio-Letzebuerg

Wereenapaney fir Bis-
LeAdwirtickall LETEebuery ailsl m

Aktuelle Mitglieder von Bio - Letzebuerg

Gemﬁse / Obstbau *Goedert Charles, Ospern

Adams Frank, Ansembourg Sl NIE P RS
*Aendekerk Raymond, Betzdorf ~ [ROEBER L, SR
Ateliers Kraizbierg, Dldelingen VST JOS_‘ EVEEnE/e
Autisme Luxembourg, Beckerich *Jacops Franc|§, Kalt?orn .
Biwer Georges, Dalheim** Jemming-Schmit Marie-Antoinette, Kahler
C.N.D.S. Les Services de |‘Entraite, Troivierges TS O, REEE) .
*CIGL-Esch “Projekt Kalendula“, Esch-sur-Alzette Lo HOSChe'd_'D'th
CIGL-Pétange asbl, Pétange :KKe"’i‘z:;HAa;f;Z”'T'aF;T"a':“ge”
Co-Labor - Grénge Kuerf, Walferdingen ) ) ’
*Forum pour I‘Emploi - Am Gartchen, Diekirch Al S Haﬁ, R

. Kleer Mario, Everlange
Frising Marc, Harlange
Haff Ditgesbach, Ettelbriick ’:Lf;eCJ::dh‘;;iirt:";ﬁ:nge
Klein Thessy, Beckerich ] o
- Krijnse-Locker Hugo, Mamer LB, UTET
Mousel Annick, Longsdorf** Lfambert 9”” Wallsdorf )
- Philipp-Rausch Sylvie, Steinsel Linden-Wirth Josiane, Reichlange

*ProActif - Am Gartchen Siid, Luxembourg matﬁv_e-Stco::z. Iiabelll:()e, Do;deLange
athieu Christian, Derenbac

Brennerei + Meyers-Weis Guy, Windhof
+ Schanck-Haff, Hupperdange
*Scharll Roland, Lellingen

F Schmit André, Dudelingen
Wembau Sobral Julio, Christnach
+ Van Dyck Serge, Leudelange
Wilhelm Christian, Capellen
*Witry Pierre, Dippach

Bertrand-Graf Jean-Pierre, Hostert

Beissel-Becker Joé, Bous

*Entringer Carlo, Lenningen

Krier-Bisenius Jean-Paul, Bech-Kleinmacher
Krier-Welbes Guy, Ellange-Gare

Krippes René, Rosport

Roeder Luc, Steinheim

Sunnen-Hoffmann Yves, Remerschen

Imker

- Bienenlehrstand, Grevis Michel, Hollenfels
+ Collette Michel, Mertzig

. o )
Ackerbau und Viehzucht Dammé Roger
o . . *Hamen Nico, Drauffelt
An Miergen, Gosseldingen . .
) *Kalmes Nico, Bivange
*Arend-Stemper Guy, Pétange )
. Thiel Marc, Manternach
Baltes-Alt Daniel, Stegen
o + Van der Pal-Becker Steffan, Pratz
Bertrand Johny, Ubersyren Wenkin-Grenez Chantal, Niederanven
- Betriebsgemeinschaft Terrenhof, St. Vith B ’
Born Rudiger, Morbach D
Brandenburger M., Filsdorf
Colling von Roesgen Jean-Louis, Colmar-Berg
Dondlinger Albert, Ospern
*Dormans Reiff und Sohn, Fischbach
Emering Marc, Sprinkange
*Fischbach-Reiff Annick, Enscherange
Francois Patrick, Hostert

Verarbeiter / Handler

+ BIOG, Minsbach

+ Biogros, Munsbach

BIO-OVO S.A., Buschdorf
Boulangerie-Patisserie Scott, Luxembourg
+ OIKO-Bakhaus, Miinsbach

Alle hier aufgelisteten Betriebe sind Mitgliedsbetriebe von Bio-Létzebuerg asbl. und halten sich an
die 3 zusatzlichen Anforderungen die fiir eine Mitgliedschaft erfllt werden mussen.

** Betriebe * Bio LETZEBUERG - Demeter Betrieche ~ + Demeter und Bio
in Umstellung Logo Nutzer LETZEBUERG Betriebe

www.bio-letzebuerg.lu l] www.facebook.com/bioletzebuerg
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Rollingergrund Dudelange
* Bio Marché  Bio Marché

¢ Bio-Metzlerei Quintus Foet
oetz

Merl * Bio Marché

® Bio Marché
Esch-Belval

Munsbach * Bio Marché
* Bio Marché
* Bio Boucherie

® Restaurant & Catering
 Biobau - Okologesch Produkter

fir Bauen an Wunnen Windhof
¢ Bio Haff Buttek

Rollingen (mersch)
¢ Bio Haff Buttek

Erpeldange .
* Bio Marché Bio@Home

www.naturata.lu

¢ Bestellung Uber das
Hupperdange Internet

* Bio Haff Buttek www.bio-at-home.lu
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